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DES APPLICATIONS 


DE LA 

ZOOLOCrIE 

A LA PH ALAI AG IE. 


PREMIERE PARTIB. 


INTRODUCTION IIISTORIQUE. 

Lesconnaissances surles animaux sont aussi anciennes 
que l’homme lui-m6me. La zoologie, comme science pro- 
prement elite, ne remonte pas au deli d’Aristote. Jusqu’ft 
l’apparition de ce grand homme, les philosophes abondent 
chez les differents peuples de l’antiquitd, mais il n’existe 
que peu ou point d’observaleurs. Les questions les plus 
generates, les plus insolubles, sont prdcisdment cedes qui 
rencontrent le plus de faveur. On discourt sur l’origine 
du monde, sur la nature des choses, sans se laisser arrfiter 
par les innombrables difficultds de detail qui s’opposent 
encore ft une generalisation aussi vaste. L’esprit philoso- 
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phique prend son horizon bornA pour 1’immensitA mAme, 
ThalAset ses disciples, toute 1’Acole ionienne, Pythagore 
et ses disciples, toute 1’Acole italique cherchent dans leur 
imagination et non dans les faits, l’explication do la vie 
et de rharmonie universelle des Atres. 

Le caractAre propre d’Aristole, son nitrite et sa gloire, 
c’est prAcisAment d’avoir quiltA ces hauteurs nAbuIeuses 
de la philosophic pour s’attacher d’une maniAre plus ex¬ 
clusive A la constatation des faits. Dans ce travail d’ana- 
lyse qui va si bien A son gAnie, il rencontre souvent des 
observations d’une portAe immense que la science mo- 
derne fortifle chaque joor de demonstrations nouvelles. 

« Aucun animal terrestre, dit Aristote, n’est fixe au 
sol. Aucun animal manquant de pieds n’a d’ailes. Tous 
les animaux sans exception ont une bouche et le sens du 
tact. Le taon, le cousin, tous les insectes ailAs qui ont 
leur aiguillon A la partie antArieure du corps, n’ont que 
deux ailes, tandis que ceux qui, comme la fourmi, ont 
leur aiguillon A la partie postArieure, en ont quatre.» Tel 
est le debut, 1’introduction de son histoire des animaux. 

«Que d’observations n’a-t-il pas fallu faire,» dit Georges 
Cuvier, « pour enoncer des propositions si gAnArales et si 
exactes! Elies supposent.en effet, un examen presque uni- 
versel de toutes les espAces.» La classification zoologique 
d’Aristote n’a laisse que bien peu de chose A faire aux 
siAcles qui sont venus aprAs lui. Ses grandes divisions et 
subdivisions du rAgne animal, Atonnantes de precision , 
ont presque toutes rAsiste aux acquisitions postArieures 
de la science, et c’est A juste litre qu’on le regarde comme 
le prince des naturalistes de I’antiquitA, et plus particu- 
liArement comme le fondaleur de la zoologie. Mais s'il a 
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cr66 lu zoologie comme science, ses ouvrages ne men- 
tionnent pas pr^cis^ment qu ii en ait fait ou indiqu6 des 
applications a la pharmacie ou 4 la mMecine pour mieux 
dire, les anciens ne faisant aucune distinction entre les 
diverses branches de l’art de gu6rir. C’est, dit-on, 4 Chin- 
Nong, empereur chinois, qui vivait six si^cles avant Me¬ 
rits, premier roi d’figypte, que remonterait le premier 
ouvrage sur notre art pharmaceutique; mais c’est v6rita- 
blement chez les Egyptiens et dans l’art d’appliquer les 
substances r^sineuses et aromatiques 4 la conservation des 
corps qu’ii faut en aller chercher les premiers fondements. 
De toutes les nations de 1’Asie et de l’Afrique chez les- 
quelles Tusage de l’embaumement semble avoir £te gene¬ 
ral, aucune ne paralt l’avoir port6 plus loin que les Egyp- 
tiens, qui, d6j4 c61£bres par l’immense quantity de mo¬ 
numents indestructibles quils ont laiss^s sur la terre, 
semblent encore avoir voulu se transmetlre eux-m6mes 4 
la post6rit6 la plus recu!6e, en conservant leurs corps avec 
assez d’art etde soins pour les rendre inalt^rables. (Virey.) 
Mais les applications de la zoologie et mGme de 1’histoire 
naturelle tout entire 4 la th6rapeutique, durent pen¬ 
dant longtemps demeurer dans la tradition orale. Ni- 
candre, mddecin du dernier roi de Pergame, Attale Ill, 
parait Gtre le premier qui consigna les applications de la 
zoologie 4 son art, dans un poeme intitule Tiiemaca (Qr,p, 
bele venimeuse axe;, remede) ou Trailc de serpents et inscctes 
venimeux , des precautions a prendre pour eviter leurs morsures, 
et des remedes propres d les cjuerir. Mais de tous les mede 
cins ou naturalistes qui suivirent Aristote, Pline est celu} 
d’entre tous qui nous a transmis le plus grand nombre 
de ces applications de la zoologie 4 la m^decine. La na¬ 
ture, dit-il, cette m£re commune de tous les Atres, n’a 
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crdd aiicun animal uniquement pour paltre ou pour de- 
venir la pAture des autres. El!e a mis dans lours entrailles 
des remddes salutaires comme elle en a mis dans les 
choses inanimdes et insensibles. Elle a voulu quo les 
moyens les plus puissantsde soulenir la vie fussent pui- 
sds dans la vie des dtres d’un autre ordre. Mais Pline ac- 
crddite souvent, avec un peu trop de complaisance peut- 
dtre, les iddes bizarres de son temps sur les propridtds 
merveilleuses des animaux ou de leurs produits. « Nous 
touchons, dit-il en parlantde l’echdndis, au point le plus 
» dleve qu’on puisse atteindre en suivant la nature dans 
» la sdrie de prodiges qui s’est ddveloppdc sous nos yeux: 

» c’est ici que se rdvdle spontandment un exemple de sa 
» puissance mysterieuse; fait immense! au deli duquel il 
» ne faut rien chercher, parce qu’on ne trouvera rien 
< d’analogue ni de comparable, car la nature se surpasse 
» elle-mdme et par d’innombrables merveilles. Est-il rien 
» de plus impdtueux que la mer, les vents, les orages, les 
» tempdtes? Le genie de l’homme a-t-il jamais invents, 
» pour seconder la nature, des moyens plus dnergiques 
» que les voiles et les rames? A tout cela, joignez la force 
> inconcevable du dux et reflux, et la mer tout entiere 
» changde en un grand (leuve. Toutes cesforces combindes 
» et qui poussent vers le mdmo point, un seulpoisson, un 
» poisson i peine visible les contre-balance, c’est I’dclid- 
» ndis. Que les vents soufflent, que I’orage se ddchalne, 
» il mailrise leur fureur, arrdte leurs efforts, et frappe 
» d’immobilitd le vaisseau : rdsultat impossible aux cables 
. les plus forts, aux, ancres les plus pesantes, i celles 
» mdmes qu’on ne pourrait retirerde l’eau. 11 met ainsi 
», un frein ii la violence, et dompte la rage des dldments, 
» sans peine, sans mdme penser i retenir le bailment; 
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» il s’y attache, voilA tout : e’en est assez pour resister a, 

• tant de forces d’impulsion, et pour fixer le vaisseau. 
» Des flottes armdes se chargentde remparts et de tours, 
» afm de combaltre au sein des (lots comme du haul 
» d’une muraille. 0 vanitd humaine! ces colosses quo 
» l’airain et le fer dperonnent et arment pour les ba~ 
» tailles, l’adhdrence d’un poisson de six pouces les ar- 
» r6te, les enchaine d’un lien invincible. On clit qu’i la 

• bataille d’Actium e’est un dchdndis qui retarda le vais- 

• seau d’Antoine, & l’instant ou il dtait press6 de parcou- 

• rir les lignes et d’animer ses soldals. Antoine fut forci; 
» de passer dans un autre navire; la flotte octavienne mil 
» ces d&ais i profit et se prdcipita avec violence sur la 
» flotte rivale. Semblable obstacle entrava le retour tie 
» Caligula, lorsque d’Asture il revint k Antium : aussi 
» un chetif poisson figure-t-il parmi les presages. A peine 
» rendu & Rome, cet empereur tomba sous le fer qu’il 
» salariait. L’immobilitd du vaisseau ne fut pas longtemps 

• un myst6re : on en devina la cause d^squ’on vit la flotte 
» enti6re avancer, tandis que le navire imperial dtait ar- 
» r6td : aussitdt on plongea autour du navire, et i on 
» trouva, adherent au gouvernail, le poisson qu’on montra 

• au prince, indignd de voir un Gtre si faible neutraliser 
» les dociles efforts de qualre cents rameurs. Apres le 
» prodige du vaisseau arr6td par ce poisson, pourrait-on 
» revoquer endoute faction dnergique et toute-puissanie 
» de la nature dans les reraMes que nous offrent ses pro- 
» ductions? » 

A c6t<5 de ces rdcits affirmatifs, exposes avec le ton de 
la plus sincere conviction, Pline fuslige souvenl, il est 
vrai et de la fatjon la plus ironiquement salirique, les 
pr6jug6s therapeuliques dont il parle. Mais il lui arrive 
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plus souvent encore de rapporter les id£es les plus absurdes 
et d’indiquer les rem6des les plus excentriques sans les 
appr^cier d’aucune fa<?on; de sorte que la plupart du 
temps il est impossible de savoir si, en r6alit6, il se moque 
ou si c’est s&’ieusement qu’il parle. «Ainsi, rapporte-t-il, 

» la salive de l’homme & jeun est un sp^cifique contre le 
» venin des serpents; le cerumen des oreilles est un 
» rem6de contre la piqftre des scorpions; les cheveux 
» d’enfant guth’issent la goutte; ceux d’adultes s’emploient 
» contre la morsure des chiens; l’urine des eunuques 
»» rend les femmes fdcondes, etc. » 11 n’est, pour ainsi 
dire pas d’animaux ou de parlie d’animaux dont il ne 
nous fasse connallre quelques propriety merveilleuses. 
Pline a 6l6 surnomm6 le naturaliste, mais il nous semble 
qu’il est, en reality bien moins naturaliste qu’historien. 
11 est historien, et c’est & ce titre surtout que son t^moi* 
moignage a pour nous la plus grande valeur, car il nous 
fait connaitre les idees philosophiques des anciens sur 
Part de gudrir, et il nous fait voir qu’a certaines 6poques 
et suivant que l’esprit du temps est plus exclusivemenl 
spiritualiste, on va demander la sant6 et la vie non aux 
pierres et aux v6g6taux, non & la nature morte, mais au 
riigne animal, c’est-ii-dire ii la source mfime de la vie. 
Chose digne de remarque, ce n’est pas toujours un animal 
quelconque ou une partie quelconque d’animal qu’on 
applique sans discernement. Il semble souvent, au con- 
traire, qu’on ait recherchd des correspondances, des affi¬ 
nity entre la maladie et le remade. « Pour les douleurs 
» de foie on prescrit le foie de loup sec dans du vin mielte, 
„ ou dans certains cas un foie d’ftne broyd dans du miel 
» avec deux parties d’ache et trois noix. Pour les maux 
« de reins on conseille de manger cru ou cuit un rable 
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» de liAvre sans le toucher avec les dents. Contre le cra- 
» chement de sang, boire du sang de chevreau m616 A du 
» vinaigre. Contre les affections de la rate, appliquer une 
» rate de chien ou de chevreau sur la region de l’organe 
» malade. • Mais on ne se contente pas seulement de 
l’emploi des matures animales, on prend l’animal vivant. 
On ne se contente pasde l’emploi des animaux. on s’adresse 
a rhomme lui-m6mc. Le crAne humain, la cervelle hu- 
maine, les dents, les cheveux, les excrements, sont mis A 
contribution et employes comme remedes. En tigypte, 
lorsque les rois etaient frappes de cette funeste maladie 
appeiee elephantiasis, on pretendait les en guerir avec des 
bains de sang humain. A Rome, contre certaines affec¬ 
tions, on conseillait de boire le sang encore chaud des 
gladiateurs. 

Enfin, il est encore un principe qui pr6sidait cliez les 
anciens aux applications therapeutiques de la zoologie, et 
que nous ne pouvons passer sous silence, parce qu’il 
rentre d’une mantere tout A fait directe dans notre sujet. 
C’est le principe de la polarisation des esprits chez les ani¬ 
maux venimeux. Les anciens supposaient qu’il y a dans 
certains animaux, le scorpion, par exemple, deux p61es 
antagonistes ayant lcur si6ge, Pun au crochet venimeux 
de la queue, l’autre A la t6te, et susceptibles de se neutra¬ 
liser Tun par l’autre. C’est en partant de ce principe, 
qu’ils conseillaient d’6craser le scorpion sur sa propre pi- 
qhre, et qu’ils recommandaient de flageller la vip&re vi- 
vante dans un bassin chaud avant de lui couper la t£te 
et la queue, ou, selon leur croyance, le venin et les 
esprits venaient se r6fugier. 

Au temps de Mithridate, de Pline, de Dioscoride, et de 
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Gallien, veritable Age d’or de la polypharmacie, surgit 
et rAgne une idde culminante et qui semble de beaucoup 
dominer toutes les autres, l’id«5e de la possibility d’in- 
troduire dans une mGme composition un remade contre 
chaque maladie et un antidote contre chaque poison, 
dans le but d’arriver A la decouverte d’une panache uni- 
verselle. C’Gst sous 1’empire de cette id6e qu’ont pris nais- 
sance ces compositions curieuses dans lesquelles interve- 
naient dcs adjuvants, des correctifs, des dirigeants formes 
des substances les plus hdtdrogynes et A proprieties plus 
opposes, tels l’yiectuaire de Mithridate, la thdriaque 
d’Andromaque, mddecin de NGron et aussi le diaphoenix, 
!e diascordium et beaucoup d’autres que le moyen Age vit 
ydore, et dans lesquels on trouve cependant dyjA plus de 
concordance dans les proprites des composants. Ainsi, 
au temps de Mithridate, c’est un remade universel qu’on 
recherche; et pour arriver A ce rtultat, on met A con¬ 
tribution toute la mattere mAdicale. Au temps de Mesuy 
et surtout au temps de Fracastor, ce sont plut6t des re- 
m<klcs speciaux qu’on veut produire, et Ton semble, au 
contraire s’efforcer de rGunir dans une m6me composi¬ 
tion , les substances A propritt identiques, 

Cependant (1650 A 1700), Lymery, dans sa pharma- 
copye universelle, ainsi que dans son Dictionnaire des dro¬ 
gues, Henninger, dans la Cynosura materia: medicce, nous 
transmettent encore beaucoup de ces anciennes composi¬ 
tions et un certain nombre de pryparations tiryes des ani- 
maux, qui rappellent encore la mati6re mydicale de Pline, 
tels que : poumons de renard, poils de lievre, foie et in- 
testins de loup, ongle d’yian, mAchoire de brochet, dent 
de sanglier, sang de bouc, crAne humain, momie, scinque, 
crapaud, hirondelle, taupe, hyrisson, etc. 
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Dans la deuxidme moitid du xviii 0 sidcle, les diverses 
Editions du Codex me licamenlarins , ainsi que les autres 
pharmacopdes, enregistrent aussi les huiles de ldzard, de 
petits chiens, de crapaud, de grenouille, de renard, de 
scorpion, les sels volatils de vipdre, de soie crue, et les 
emplfttres de grenouilles de Yigo avec ou sans mercure. 
Mais d’aprds les rdformes qu’on apporte successivement 
dans le mode d’obtention de ces medicaments lirds des 
animaux, il est facile d’apercevoir qu’ils ont pour la 
Plupart perdu toute confiance, et qu’ils ne sont plus 
prdpards que par tradition, et seulement pour faire 
nombre dans lc catalogue des produits pharmaceutiques. 
II suffirait, pour dtre ddifid a cet dgard, de comparer sim- 
plement les trois formules que void de la prdparation de 
1’huile de petits chiens: 

En 1695 les pharmacopdes prescrivent d’opdrer ainsi : 

% Catellos nuper natos et vivos numero Ires 
Olei olivarum libras quatuor 

Integris catellis in vino albo suffocalis et in oleo coctis 
ad ossium compaginis dissolutionem, etc. 

En 1732 ( Codex medicamenlarias ): 

% Catellos recens natos numero ires. 

Conjice in olei olivarum ferventis, etc. 

En 1758 : 

% Catellos recdns natos et necatos numero Ives. 
Conjice in olei olivarum ferventis libras tres. 

Adde vini albi generosi uncias quatuor. 

Coquantur ad ossium ferd compaginis dissolutionem. 

Fiat colatura, etc. 
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Selon la premiere de ces formules, l’animal doit 6tre 
pris vivant; et on attache une certaine importance 4 Ie 
faire pdrir dans le medicament. C’est la vie qu’on semble 
vouloir surprendre et y introduire. Dans la seconde, il y 
a indifference; l’operateur est laissd libre d’operer 4 sa 
guise; mais dans le troisi£me, l’6pith6te necitos indique 
suffisamment qu’une revolution s’est opdree dans les idees 
qui avaient preside 4 l’invention du rem6de. 

Dans les temps modernes et 4 mesure que les sciences 
qui se rattachent 4 l’art medical ont progresse, nous 
avons vu les formules des medicaments composes se sim¬ 
plifier chaque jour davantage. Suivant aussi que telle ou 
telle partie de 1’histoire nnturelle a 6t6 mieux 6tudiee et 
partant mieux connue, c’est au r6gne mineral, au r6gne 
vegetal ou au r4gne animal que la therapeutique a tour 
4 tour emprunte ses agents. Au temps de Paracelse et 
4 la fin du xvm e si6cle, 4 l’epoque de Lavoisier, les com¬ 
poses mineraux, surtout lescomposes salins, semblent etre 
plus particuli4rement en faveur. Dans les premieres an- 
nees du xix* siede, Sertuerner en Allemagne et Seguin 
en France, decouvrent la morphine. Cette decouverte ne 
tarde pas 4 6tre largement fecondde et lesproduitsimme- 
diats vdgdtaux deviennent I’objet plus special de la predi¬ 
lection des therapeutistes. De nos jours, enfin, la chimie 
physiologique remet en honneur les produits zoologiques; 
mais ce ne sont plus specialement, comine autrefois, les 
matures animates elles-m6mes dont on fait usage comme 
agents curatifs proprement dils. On cherche, dans le but 
d’oblenir des preparations plus assimilables, 4 les faire 
entrer en combinaison avec des substances medicamen- 
teuses que l’on veul introduire dans l’economie, tel le 
mercure albumineux de Lassaigne, le lactate, le fer, etc. 
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Si quelquefois on emploie comme medicaments les ma¬ 
tures animates seules et k l’dtat de liberty , le fiel de 
boouf, la pdpsine, par exemple; dans ces cas encore, la 
prescription en est le plus souvent scientifiquement rai- 
sonnde ainsi que le mode d’action. 

Ainsi c’dtait un vague instinct et souvent mfime la su¬ 
perstition quisemblaient diriger les anciens dans le choix 
de leurs remddes, et leur tlidrapeutique 6tait essentielle- 
ment empyrique. ficlairds par la raison et rexpdrience, les 
physiologistes modernes ont osd pendtrer dans ce sane- 
tuaire de la medeciue antique pour en saper les bases et 
les rdtablir sur le domaine des faits positifs A nos chi- 
mistes contemporains reviendra aussi la gloire d’avoir, 
considdrant la santd comme un bien plus prdcieux que 
la richesse, abandonnd le mobile chimdrique des alchi- 
mistes pour diriger leurs efforts et faire tourner la plu- 
part de leurs ddeouvertes vers un but plus louable et au 
profit d’un art plus utile que l’art de faire de Tor, l’artde 
gudrir. 

Enfin, pOur terminer et computer autant que possible 
cette premiere partie de notre sujet, nous devrions men- 
tionner la transfusion, les rdeentes applications qu’on a 
faites du vaccin inoculd comme prdservatif de la variole 
et aussi 1’emploi des venins de vipdre et de trigonoedphale, 
des ocufs de barbeau, du sue de sdche, de la chfttaigne des 
chevaux, de l’essence de putois, etc. dans un genre de 
mddecine et de pharmacie mis en honneur par Hahne¬ 
mann, etquide nos jours tend k prendre un ddvelopoe- 
ment considerable et presque alarmant pour notre pro¬ 
fession, l’homoeopathie. Mais au moins, avec l’homceopa- 
thie, la pharmacie subsiste, elle n’est que profonddment 
modifide; il est une autre medication imaginde au sidcle 
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dernier par Mesmer et employee par lui et ses adeptes 
comme une nouvelle panacee universelle, capable de 
gudrir toutes les maladies sans le secours d’aucune prepa¬ 
ration pharmaceutique, c’est cette medication qui, au 
jourd’hui encore comme du temps de Mesmer, fait plus 
de dupes que de cures merveilleuses, qu’on designe sous 
le nom de magnetisme animal 

Apris avoir, dans cet apergu historique, indiqud som- 
mairement et d’une manitre gdridrale les applications de 
la zoologie ila pharmacie, depuis 1’antiquite jusqu’A nos 
jours, il nous reste maintenant k exposer spedalement 
l’etat de la question A 1’dpoque actuelle. Tel va 6tre l’objet 
de la seconde partie de cette th6se. 


DEUXIEME PARTIS. 


lies Applications speciales tic la Zoologie ii la 
Pharmacie. 

Pour proceder avec ordre dans cette deuxi&ne partie 
de la tftche que nous avons A remplir, nous pourrions, au 
point de vue des applications que la pharmacie re^oit de 
la zoologie, diviser les animaux en animaux venimeux, 
medicamenteux et alimcntaires. Cette distinction m6me 
des animaux en utiles et nuisibles, ou purs et impurs, pa~ 
malt avoir existe de tout temps, car nous la trouvons d6j& 
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indiqu^e dans la Gendse (chap, vn, v. '2). Mais pour dear- 
ter autant que possible les chances de repetitions et d’o- 
missions dans un travail aussi prdcipite, nous croyons ne 
pouvoir mieux faire quede suivre la classification r atu- 
relle, et de rechercher dans chaque classe d’animaux les 
espdees zoologiques qui, soit en partie, soil en totality, 
concourent 4 la preparation des medicaments, ou font 
partie essentielle de leur composition. 

JNous merit omrerons d’abord 1’homme dans eelte enu¬ 
meration, non pour rappeler les applications therapeu- 
liques dont nous avons dej4 parld, mais pour nous occu- 
per d’une operation qui est definitivement aujourd’hui 
du domaine de la pharmacie, la pratique de l’embau- 
mement. 

Les Ethiopiens, habitants d’une contrde qui fournit a 
elle seule plus de gomme que le reste du globe, avaient 
imagine, pour conserver les corps, de les enfermer dans 
une masse de gomme fondue, 41a maniere de ces insectes 
emprisonnes dans le succin liquide, et qu’on retrouvein 
tacts et trds-visibles au milieu de cette resine devenue so- 
lide. Les Egyptiens, dont les precedes ont. etd suivis avec 
quelques modifications jusque dans ces derniers temps, 
et chez lesquels I’embaumement etait general, meltaient 
en pratique deux mdlhodes distinctes, 1’une employee 
pour les riches, l’autre pour les pauvres. Dans la pre¬ 
miere, de bpaucoup plus dispendieuse, aprds avoir, 4 
1’aide d’un fer recourbe exlrait la cervelle par les fosses 
nasales et pratique dans le flanc une incision pour ex- 
traire les intestins, on recouvrait le corps de natron 
et on le laissait dessdeher au soleil, apres quoi on 
remplissait la cavitb abdominale de myrrhe, d’aloes, de 
eannelle et aulres aromates, 4 1’exclusion, toutefois, de 
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l’encens, reserve pour 6tre brA16 dans les temples, et 
apr^savoir recousu lesparoisde l’abdomen, on envelop* 
pa it le corps de bandelettes de lin enduites de matures r6- 
sineuses, et on l’enfermait ensuite dans un cercueil de 
bois. 

La seconde mtHhode consistait simplement 4 injecter 
le corps par la bouche et par 1’anus avec de la r6sine de 
c6dre ou mGme de l’asphalte liquate; on fermait ensuite 
les ouvertures du tube digestif au moyen de tampons, et 
on laissait mac<$rer le corps, pendant soixante jours envi¬ 
ron, dans unesolution de natron. Lorsque la dessiccation 
au soleil <5tait op6r6e, on le plongeait dans un bain d’as- 
phalte. 

C’est un proc6dd analogue que M. Boudet a employ^ 
autrefois, et le Codex de 1837 a conserve pour cet usage 
une formule de poudre aromatique et une de vemis pour 
les bandelettes. M. Gannal a conseille plus rdscemment un 
mode d embaumement plus simple et moins dispendieux, 
et qui consiste 4 injecter, par 1’une des carotides, un so- 
lutd aqueux d’ac^late d’alumine, ou bien la liqueur sui- 
vante, compose de : 


Sel de cuisine. 

. . 1000 

Alun. 

. . 1000 

Nitrate de potasse. . 

. . 500 


. . 20,000 


Enlin M. Sucquet conseille d’embaumer en injectant 
dans la carotide 4 4 6 litres d’une solution de chlorure 
de zinc 4 45°. Ces derniers moyens ont sur les premiers 
I’avantage d’etre plus exp&litifs, moins dispendieux, et 
permettent de conserver aux chairs leur fraicheur.. 
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Ordre des Carnassiers. 

L’ours, le blaireau, le chien, le porc-epic et beaucoup 
d’autres carnassiers fournissaient autrefois des medica¬ 
ments qui aujourd’hui sont compietement oublids. La 
civette et le zibeth (viverra civella et viverra zibctk), se- 
cretent, dans une bourse s’ouvrant par une fente situte 
entre l’anus et les parties gdnitales, une mature onc- 
tueuse de nature adipo-cireuse, d’une odeur de muse, 
melee de mature fdcale, desagreable d’abord, mais se 
modifiant suffisamment par son exposition h l’air pour 
6tre employee commeparfum. Le male et la femelle four- 
nissent cette substance, qui autrefois etait employee con- 
curremment avec le muse, dont elle partage les pro- 
pri6t6s. 

Ordre des Rongeurs* 

Le castor (castor fiber), est un animal de la grosseur 
d’un chien de moyenne taille, dont la tete, aussi longue 
que large, ressemble & celle de la marmotte, dont la 
queue, largement applatie, est couverte d’ecailles; sa 
robe est formic de deux sortes de poils, l’un gris, court, 
fin et bien fourni, l’autre brun, plus long et plus gros- 
sier. II fournit & la pharmacie la substance aromatique 
designee sous le nom de castoreum. Le castoreum est 
contenu dans deux poches secretaires, indgales, plus de- 
veloppees chez le mile, mais existant aussi chez la fe¬ 
melle. II existe deux sortes de castoreum, 1’un qui vient 
de l’Amerique et qui porte aussi le nom de castoreum du 
Canada oude la baie d’Hudson, l’autre qui viendrait de 
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la Sibbrie et de la Pologne par la voie de Dantzick. Ce 
dernier est en poches pleines, arrondies, plus larges que 
longues et comine form^es de deux poches con fondues 
on une seule. II a uneodeur aromatique de cuir de Russia 
et fait une vive effervescence dans Tacide chlorhydrique. 

Le castoreum d’Ambrique est ii peu pr6s le seul que 
1’on rencontre dans' le commerce. II est renferm6 dans 
deux poches pyriformes, unies entre elles, allongdes, ri- 
ddes, quelquefois applaties, d’un brun sale, d’une eassure 
rdsineuse prdsentant des membranes blanch&tres entremd- 
lees. il renferme principalement de I’huile volatile, de la 
castorine, delar6sine, del’acide benzoique. Brandesa attri- 
bue ses propridtes a la castorine, mais il semblerait plus ra~ 
tionnel deles attribuer k l’huile volatile. L’huile volatile de 
castoreum serait, suivant M. VoeJder, identique ;i I’acide 
carbolique(phbnique), dicouvert par Runge dans les pro- 
duits de la distillation de la houille. La presence de Ta¬ 
ckle phbnique dans le" castoreum pourrait trouver sonex- 
plication dans la serie de transformation qui suit : la 
salicine retiree de I’deorce des saules est changde, sous 
Tinfluence de I’acide chromique, en hydrure de salicile ou 
acide salicileux. Celui-ci, chauffd avec de la potasse, se 
change en acide salicilique C ’lPO 5 , qui ressemble ii Ta- 
cide benzoique. A leur tour, les salicilates alcalins distil- 
les se changent en acide carbonique et en acide ph£- 
nique ou carbolique C l2 H r, 0, qui est aussi un des pro- 
duits de la distillation de la houille. Les castors qui man- 
gent des dcorces qui contiennentdela salicine. font done 
subir ii celle-ci, dans leur organisation, cette m6me trans¬ 
formation (Soubeiran.) 

Falsifications. — Le castoreum est falsifib par des sub¬ 
stances rdsineuses, telles que le sagapbnum, le galbanum, 
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la gomme ammoniaque, la cire. On a livrds au commerce 
du castoreum factice, prepare avec le scrotum de jeunes 
boucs ou la vesicule biliaire du mouton. Ces fraudes se re- 
•connaissent A l’aspect, a la saveur et A l’odeur. On pourra 
toujours distinguer les incisions faites sur les pochcs pour 
extraire le castoreum et l’absence complete des mem¬ 
branes blanches qui partagent ces poches en plusieurs 
loges. (Chevallier.) 

On obtient avec le castoreum une poudre, une eau 
distillde, un sirop compose, une teinture etheree et une 
teinture alcoolique avec l’alcool A 80% et pour la prepara¬ 
tion de laquelle, d’aprcs M. Personne, la proportion d’une 
partie de substance pour quatre de vehicule, indiqu^e 
par le Codex, parait 6tre suffisante. 


Pachy demies, . 

I/dldphant des Indes (elnplias rnUcn ») ■, A tete oblongue, 
front concave et oreilles petites, et I’eiephant d’Afrique 
(elephas africanus), :i t6te ronde, front convexe et oreilles 
grandes recouvrant toute l’dpaule, portent tousles deux, 
implantdes dans l’os incisif sup6rieur, deux defenses, 
creuses jusqu’A la moitie de leur longueur, et presentant 
sur leur coupe transversale des stries allant en arc de 
-cercle du centre vers la circonference pour former des 
losanges qui en occupent toute la surface. Ces defenses, 
beaucoup plus developpees chez l’elephant d’Afrique que 
chez reiepbant de l’lnde, constituent 1’ivoire employe 
dans l’industrie. En peinture on emploie, sous le nom de 
noir d’ivoire, le produit veloute et d’un beau noir qu’on 
; obtient par sa^calcination en vase clos. Enfin , calcine A 
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Fair, il fournit le spode, phosphate calcaire ddsigne au¬ 
trefois sous le nom de caput mortuum de l’ivoire. 

Le cochon, qui paralt n’6tre que le sanglier (sus scrofa) 
it l’6tat de domesticite, fournit k ia pharmacie l’axonge, 
qui, par ses nombreuses et importantes applications, 
mdrite de fixer notre attention d’une manure sp<5ciale. 

La panne qui fournit l’axonge existe chez l’animal 
amassde autour des c6tes et des reins et dans l’epiploon ; 
elle est formde de cellules dans lesquelles est contenue la 
mature grasse. Four extraire celle-ci, on coupe la panne 
en morceaux, apr6s avoir enlev£ pr&ilablement avec un 
couteau les vaisseaux et les parties charnues qui pour- 
raient y adherer; on la pile dans un mortier de fonte et on 
la lave, en la p^trissant avec les mains, jusqu’4 ce que 
l’eau en sorte incolore; on la laisse dgoutter et on la fait 
fondre dans une bassinc bien 6tam6e en agitant avec une 
spatule jusqu’i ce que, de blanche et laiteuse qu’elle dtait 
d’abord, elledevienne parfaitement claire et transparente, 
ce qui est un indice qu’elle ne contient plus d’eau inter- 
posde. On la passe alors k travers un linge serr6; on la 
laisse refroidir pour s^parer I’eau qu’ellc pourrait encore 
contenir et qui se serait rassemblde au fond du vase; on 
fait fondre de nouveau et on coule dans des pots, apr6s 
avoir agit6 moddrdment jusqu’i demi-refroidissement, 
afin, par cette pratique, d’6viter 1” que les elements con- 
stitutifs du corps gras se sdparenl; 2" que le retrait 
produit par la solidification n’occasionne des crevasses 
profondes par lesquelles Fair s’inlroduirait dans la masse 
et la ferait promptement rancir. Pour s’opposer autant 
que possible au rancissement de l’axonge, on a soin 
de recouvrir exactement les pots qui la contiennent et 
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de les conserver dans un lieu frais. Mais, quelques soins 
qu’on prenne, il est impossible d’dviter qu’au bout de 
quelque temps cet inconvenient ne se manifeste, et 
c’est pour y parer que M. Deschamps d’Avallon a con- 
seilie de charger l’axonge des principes odorants et r6- 
sineux des bourgeons de peupliers ou du benjoin, apr£s 
s’6tre assure qu’ainsi elle peut se conserver plusieurs an- 
nees sans rancir. La graisse benzinde s’obtient en chauf- 
lant au bain-marie, pendant 2 ou 3 heures, A parties de 
benjoin concassd et 100 parties d’axonge recente, passant 
sans expression et agitant pendant le refroidissement. 
M. Soubeiran a conseilie de remplacer le benjoin par 
le baume de tolu epuise pour la preparation du sirop. II 
en ajoute 4 l’axonge 1/100 de son poids dissout dans I’ai- 
cool, agite et chauffe jusqu’4 volatilisation du vehicule. 

La graisse populinee est legerement verdAtre et ne peut 
consequemment servir 4 la preparation des pommades 
blanches, pas plus qu’4 la preparation de celles qui ren- 
ferment des alcalis, au contact desquels elle prend une 
teinte orangde. On l’obtient en employant 12 pour 100 
de bourgeons de peuplier. Elle a sur la premiere l’avan- 
tage de resister plus longtemps 4 la rancidite. 

, Quel que soil d’ailleurs le mode de conservation au- 
quel on ait recours, l’axopge dont on fait usage doit 
etre privee de toule odeur de ranee. Une seule prepara¬ 
tion semblerait faire exception 4 cette regie generale, 
celle de l’onguent mereuriel, qui rdussirait, dit-on, mieux 
avec la graisse ranee. 

L’axonge est formee d’oieine, de margarine et de stda- 
rine; comme ses congendres, elle absorbe 4 l’air de 1’oxy- 
gene et ddgage de l’acide carbonique. Sous i’influence de 
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la chaleur, elle se decompose en dormant de TCrydrogbtfe* 
earbonb, de l’oxyde de carbone, de Tacidecarbonique.de 
Teau, de Tackle acbtique, de Tacide sbbacique, des acides 
olbique et margarique, de l’acrolbine et divers autres 
produits pyrogbnes. Traitbe par Tacide azotique, dans la 
preparation de la pommade oxygbnbe par excmple, 
Taxonge est, suivant la temperature, plus ou moins pro- 
fondement modifiee : il se produit de Teau, de Tacide 
carbonique, une matibre colorante jaune soluble dans 
Talcool, des acides adipique, subbrique, margarique, 
oldique, acbtique, butyrique, vaierianique, caprique, et, 
suivant Redtenbacher, presque tous les acides de la sbrie 
homologue C"IM) 4 ; mais le principal ph6nom6ne qui se 
manifeste, c’est la transformation de l’oieinc en un corps 
isombrique avec elle, Tblaidine, fusible seulement A 36° et 
soluble en toute proportion dans Tether. 

L’axonge est employee en nature et entre comme exci¬ 
pient dans la preparation des pommades, des onguents et 
des empIAtres. 

Conservbe dans des poteries vernissbes ou dans des 
vases en cuivre, elle peut contenir du plomb ou du cuivre, 
dont la prbsence serait facilement reconnue. Dans le 
commerce, on falsifie Taxonge soit avec des graisses 
infbrieures, soit avec du sel marin. On a aussi quelque- 
fois rencontrb de Taxonge mblangbe de plAtre ; ces deux 
dernibres sophistications sont facilement dbcelbes par la 
fusion dans Teau : le sel se dissout, le plAtre se prbcipite. 
(Chevallier.) 

Soli pules. Ane [pquus asinm). — Le lait d’Anesse contient 
plus de sucre et moins de beurre que le lait de vache; it* 
n’a pas d’application et est employe comme analeptique,„ 



ainsi que la colle de peau d’Ane, qui nous vient de la 
('hine et qu’on connait sous le nom de hockiak. 


Ruminants. 

Ruminants sans comes. Chevrolains. — Les chevrotains 
sont caractdrisds par l’absence de cornes et par l’existence 
de deux canines A la mAchoire supdrieure; ce sont aussi 
les seuls ruminants qui aient un pdrond. 

Le chevrotain porle-musc (moschus moschiferus ) est de 
la grandeur d’une chdvre. II habite les montagnes du 
Thibet; son poil est noirAtre melangd de fauve et de 
roussatre et de couleur variable d’ailleurs, suivant le sens 
dont on le regarde, parce que les polls ne sont colords en 
brun ou en fauve qu’A l’extrdmitd et que le reste est blane 
et paralt plus ou moins sous diffdrents aspects. Ses jambes 
de derriere sont considdrablement plus longues et plus 
fortes que celles de devant, et il saute en courant comine 
un Iidvre; il est armd A la mAchoire infdricure de deux 
defenses dirigdes en bas et recourbdes en arridre. Telle 
est en partie la description quedonne Buffon d’un porle- 
musc que le due de la Vrilldre garda pendant trois an¬ 
odes dans son chAteau de l’Ermitage, prds de Versailles, 
oil il semblait s’dtre acclimatd, lorqu’il mourut de la pre¬ 
sence d’une dgagropile engagde dans la caillette et for¬ 
mant l’orifice du pylore. 

Le muse est recherchd pour sa chair, mais bien plus en¬ 
core pour la substance odorante et parfumde qu’il pro- 
duit. La poche qui contient le muse est particulidre 
au mAle, situde sur la ligne inddiane du ventre, au-des- 
sous de l’ombilic et pres de la verge. Elle est ronde ou- 
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ovale, presque plane et nue par sa face sup6rieure; sa 
face infdrieure estconvexe et garnie depoils. A la partie 
la plusbasse, un peu en avant de l’orifice preputial, se 
trouve un canal fort court, un peu oblique, large de 2 
millimetres, se terminant a l’exterieur parune ouverture 
semi-lunaire. Ce canal s’ouvre directement dans la poche 
au muse, et son orifice inf^rieur est entourd par un cer¬ 
tain nombre de poils semblables A ceux qui recouvrent 
la peau A l’exldrieur II existe dans le commerce deux 
sortes de muse d6sign6s sous les noms de lonquin et ka- 
bardin. M. Guibourt en ddcrit cinq espAces, parmi les- 
quelles : le muse de la Chine ou de .Nankin, apporte dans 
de petites holies rectangulaires en carton, revalues ext6- 
rieurement d’une dtoffe de soie etdoubldes A l’intdrieur 
par une autre bolte en feuilles de plomb. Ghaque boile 
renferme environ vingt-cinq poches arrondies ou quel- 
que peu ovales, aplaties, larges de 5 A 6 cent, et dont les 
poils se dirigent vers l’ouverture en s'arrondissant en 
forme de tourbillon. Ce muse conserve A l’int6rieur la 
consistance d’une pile grumeleuse, et il iprouve une 
fermentation ammoniacale qui exalte considdrablement 
son odeur et la rend difficile A supporter. Le muse lonquin 
est en poches d’une forme lenticulaire arrondie, presque 
r^guliere. 11 est plus sec que le precedent et d’une odeur 
plus faible. Le muse d’.l s sum est en poches plus irr^gulieres 
et tellement r6trdeies A leur point d’insqrtion , qu’elles 
semblent avoir etd dtrangldes par une ligature. 11 est bruit 
noirAtre, tres-fortement aromatique, et prdsente uneld- 
gAre odeur fdtide qui disparalt par son exposition A l’air. 
Le muse hnhardin qui vient de Sibiirie, est en bourses 
plus petites, plus allongdes, plus plates et plus soches que 
celles du muse de la Chine. II est d’un brun chocolat, 
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d’une odeur moins forte et non ammonicale; il esl moins 
estimtL Le muse analyse par MM. Guibourt etBlondeau a 
etd trouvd essentiellement forme de : ammoniaque, huile 
volatile, stdarine, oleine, cholest6rine, huile acide unie A 
I’ammoniaque, gelatine, albumine, fibrine , mati6re solu¬ 
ble dans I’eau, insoluble dans l’alcool, chlorhvdrate d’am- 
moniaque et sels divers. 

Falsifications. — « Le prix tr6s-61eve du muse ainsi que 
1’extreme diffusibite deson odeur, l’ont fait souvent adul¬ 
terer, soit en introduisant dans les poches des corps pe- 
sants, corame le plomb, le fer; soit en y remplagant une 
partie de |a mature extraite par du sang desseche, de la 
chair musculaire (Ilubner), des membranes, de la gelatine, 
de la colie de peau d’Ane, des poils, de la fiente d’oiseaux, 
de la cire, de l’asphalte, du benjoin, dustyrax, du sable, 
du tabac et autres substances analogues. On carbonise 
d’abord une petite quantity de muse, et on examine A la 
loupe si ce charbon renferme du plomb tr6s-divis6, fondu 
en petits globules ou de la limaille de fer; ou mieux, on 
incin6re, on traite par I’acide nitrique et la solution est 
ensuite essayde par les reactifs des sels de fer et de plomb. 
Le muse m6ie d’asphalte a une cassure luisante. Les 
autres falsifications sont moins faciles A reconnaltre; on 
ne peut y parvenir que par un examen altentif des po¬ 
ches moschiftres, et par une verification de quelques ca- 
ract6res chimiques propresau muse non falsify. 11 faut 
done examiner si les poches n’ont point ete ouvertes 
pour 1’introduction des matures 6trang6res, si elles n’ont 
point ete recousues et coliees, et si le poil n’est pas colie A 
I’aide d’un mucilage. Un lavage A I’eau tiede, fait fa- 
cilement tomber les poils et decile la fraude. Enfin , 
on recommit la presence de la resine, de la cire, du 
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’ta'bac dans le muse, par l’odeur exhale lorsqu’on le 
traverse avec un fer rouge, (Chevallier). Le muse est 
usitd surtout dans la parfumerie. On en fait une poudre 
obienue sans rdsidu (Codex), et une teinture alcoolique 
avec I’alcool & 80’, suivant le rapport 4 : 1. M. Personne 
consid6re cette proportion de vdhicule comme insuffi- 
sante pour l’6puisement complet, et conseille I’emploi de 
5 parties d’alcool. En Allemagne on prepare un mme ar¬ 
tificial en traitant une partie d’huile de succin par quatre 
d’acide azotique. Le muse jouit de la singuli6re propria 
deperdreson odeur par son melange avec I’^mulsiond’a- 
mandcs, l’eau de laurier cerise, et toutes les substances 
cyaniques ; il en est de m6me au contact du seigle ergots 
et de 1’essencede moutarde, ainsi que du soufre dord. En 
presence du kermes, le muse prend une odeur sensible- 
ment alliaciSe. II faudra done regarder ces diverges sub- 
stancescommeincompaiibles,jusqu’A cequ’onaitreconnu 
que par cette perte d’odeur, qui tient vraisemblablement 
A l 5 absorption : de l’ammoniaque indispensable h l’expan- 
sion du prineipe odorant, le muse n’a rien perdu de ses 
propridtes. 

L’odeur du muse n’estpas exclusivement propre ii cette 
substance: on la retrouvedans les secretions de plusienrs 
animaux, tels que la civette, le peccari, l’ondatra, le 
desman, et aussi dans le blaireau, la fouine, le rat musqub, 
la chair de crocodile, celle du buffle, de la huppe, ainsi 
que dans la liqueur de quelques c6phalopodes. 

Line foule de vdgdtaux : mimulus moschatus, aster 
argophyllus, etc., presentent aussi une odeur musqu«5e 
non Equivoque. Enfin, M. Garot a retrouvd cette odeur 
manifestement ddveloppeedans le traitement de la rhu^ 
barbe par I’acide azotique, pour en obtenir I’^rythrose. 
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Ruminants a bois. — Le cerf comtnun (eervus elaphus), 
se distingue des autres ruminants par deux canines 4 la 
mAchoire sup^rieure, et deux protuburances osseuses, 
arrondies el ramifides auxquelles on donne vulgairement 
et improprement le nom de cornes. La formation de ces 
protuberances peut Atre compare 4 celle des tubercules 
connus en mddecine sous le nom d’exostoses ou 4 celle 
du cal osseux, qui se ddpose autour des extremity des os 
dans le cas de fractures, et qui en determine la consolida¬ 
tion. Les bo}s de cerf se composent de plusieurs parties, 
ayant chacune un nom special et qui prennent aussi, 
suivant l’Age, des formes diiferentes. A six mois, deux 
bosses prennent naissance sur le front du mAle ; et dans 
la deuxi6me annde les bois se developpent sous la forme de 
tiges simples, auxquelles on donne le nom de daguet. 
L’annde suivante, il se forme sur la face anterieure de la 
tige principale, perche ou merrain des branches appeiees 
audouillers. Enfin, dans la quatridme annee, les bois se 
couronnent d’une empaumure un peu dlargie, divisde en 
plusieurs pointes. La meuie estune partie saillante et ru- 
gueuse, cannelde, qui se trouve 4 la base du bois; entre 
les esp6ces de cannelures qu’elle prdsente, passent les 
vaisseaux nourrissiers, et lorsqu'en se resserrant ces can¬ 
nelures dtranglent les vaisseaux, le bois est frappd de ne¬ 
crose, la peau velue qui le recouvre se dess6che, et l’animal 
s’en d^pouille bientdt en se frotlant la t6te contre les ar- 
bres. Le ddveloppement de ces diverses parties du bois, qui 
a lieu d’une manure assez rdguliere dans un mAme cli- 
mat, sert au veneur 4 reconnaitre l’Age de l’animal et 4 
savoir prdcisdment «si le cerf qu’il a ddtournd avec son 
dmier est un daguet, un jeunc cerf , un cerfdix core jcune - 
menl, un cerf dix cors ou un vieux cerf. » (Buffon.) 

4 
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On emploie, sous le nom de cornichons de cerf, les ex- 
tremites des andouillers ft la preparation de la corne dfe 
cerf calcinde. Le bois tout entier, rftpd, donne un produil 
grisfttre que l’on falsifie dans le commerce, et que 1’on 
romplace sou?ent, m6me enti6rement, par de la rftpure 
d’os. La corne, ou plulbl le boisde cerf, que sa composition 
chimique distinguerait seule des v^ritables cornes, puis- 
que celles-ci ne sont gufere que du mucus concret et im- 
pr^gne dTiuile, est essenliellenient formic, ft 1’imitation 
des os, de beaucoup de phosphate et de carbonate de 
chaux, que cimente une mature animale susceptible de 
se convertir en gelatine, sous l’influence prolong^ de 
l’eau bouillante. Elle contient en outre quelque peu de 
phosphate et de carbonate de magn^sie, du soufre, des 
traces de fluorure de calcium, d’alumine, de silice, d’oxy- 
des de fer et de manganese. (Lecanu.) Mais a l’encontre des 
autres, elle nerenferme qu’une trfts-faible proportion de 
mature grasse, et n’a consdqucmment que peu de ten¬ 
dance & rancir : c’est lft prdcisement ce qui la fait encore 
aujourd’hui employer de preference aux os dans la prepa¬ 
ration des geldes animales. On ne fait plus usage aujour¬ 
d’hui de la graisse et de la moelle de cerf, qui etaient usi- 
t6es autrefois, ainsi que la crosse de Faorte endurcie et 
ossifiee, et qu’on appelait os dc ceeur de cerf. 

La corne de cerf, par sa distillation s6che, fournit une 
mature solide qui se sublime dans les premieres parties 
de l’appareil, c’est le sel volatil de corne de cerf, carbo¬ 
nate d'ammoniaque huileux concret, appeie aussi sel volatil 
d’urine , etc. Dans le recipient se rendent deux liquides, 
1’un aqueux sous-jacent, c’est l’esprit volatil de corne 
de cerf, carbonate il’ammoniaque Imileux liquids , liqueur 
ulcalirw de corne dc cerf, identique ou tout au moins fort 
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analogue avec les anciens medicaments connus sousles 
noms d’esprit de viperes, de scorpions , de lombrics, d'ivoire, 
de soie, etc.; I’auire surnageant,huileux, noir, fetide, c’est 
1’huile volatile de corne de cerf, huile amimale ewpyreu- 
matique, huile de come de cerf pyrogenee. Ce liquide, soumis 
4 une nouvelle distillation, donne l’huile volatile offici¬ 
nale, et il reste dans la cornue une mati6re solide, noire, 
analogue 4 de la poix, et 4 laquelle M. Berzelius a donne 
le nom de pyretine, reservant celui de pyreiaine au pro- 
duit distilie lui-m6me. La composition chimique, extr6me- 
ment complexe de ces divers produits, a ete edairee sur- 
tout dans ces derni6res annees par les travaux de MM. Ber¬ 
zelius, Reichenbach et Unverdorben. 

On a trouve dans le liquide volatil qui nous occupe, de 
l’eupione, de la paraffine, de la naphtaline, des sels ammo- 
niacaux, des alcaloides comme l’aniline, la leucoline 
(quinoieine), lapyroline; des acides oenanthique, marga- 
rique, carbolique, rosolique, etc. L’huile brute de corne de 
cerf, obtenue incolore par des distillations repetees sur du 
charbon d.’os, constituait 1’ancienne preparation connue 
sous le nom d’huile volatile de Dippel, comparable k une 
preparation bien plus ancienne encore, et depuis long- 
temps oubliee, 1’huile de crAne humain. 

Prealablement rAp6e et lavee 4 l’eau ti6de, la corne de 
cerf donne par decoction un solute geiatineux qui, addi- 
tionne de sucre et convenablcment aromatise, constitue 
la gelee de corne de cerf. Cette geiee porte le nom de 
blanc-manger, quand on y a ajoute une emulsion d’a- 
mandes obtenue avec 1’eau de fleur d'oranger. Calcinee 
4 blanc et porphyrisee, la corne de cerf entre dans la de¬ 
coction blanche de Sydenham, que I on obtenait autrefois 
en faisant simplement bouillir dans l’eau la corne de cerf 
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avec de la mie de pain; on y ajoute aujourd’hui une cer- 
taine quantity de gomme arabique, dans le but de main- 
tenir mieux suspendues dans le liquide, les particules du 
phosphate calcaire. 

Parmi les ruminants a comes crniscs, le chamois, le mou- 
ton, le boeuf et surtout la vache, fournissent des produits 
dont les applications sont aussi nombreuses qu’impor- 
tantes. C’est avec la peau de chamois , recherch^e dans 
l’industrie pour sa grande souplesse, qu’on purifie lemer. 
cure des mdtaux Strangers qu’il peut renfermer. 

C’est dans des peaux de gazelle que sont livr^s au com¬ 
merce les alo6s succotrin et hdpatique. 

Le sang de bouquetin, ainsi que ces concretions intes- 
tinales designdes sous le nom d’dgagropiles, de bdizoard 
de l’dgagre et de b6zoard oriental, oil Yauf|uelin dicouvrit 
un acide particulier, I’acide lithofellique, isold recem- 
ment par MM. Goebel et Woehler, ne sont plus aujourd’hui 
d’aucun usage. 

La peau demouton, qui, par des modes de separation 
divers, fournit le maroquin, le chamois, le parchemin et 
le vdlin, est utilisee en pharmacie pour la confection des 
divers epilh6mes designes sous le nom d’emplfttres ou d’6- 
cussons. Le suif de mouton, concurremment avec celui de 
boeuf, est extrait en grand par deux procidis; l’un, precede 
des crelons > consiste & faire chauffer simplement le suif en 
branche, ft seule fin que les membranes animates, en se 
crispant, laissent suinter le corps gras; dans 1’autre pre¬ 
cede, precede a I’acide, le suif est fondu dans de l’eau ai- 
guisie d’acide sulfurique, dans le but d’isoler le corps gras 
en dissolvant ou ddsagrdgeant les membranes qui le ren- 
ferment. (D’Arcet.) Le suif de mouton entre dans la pre¬ 
paration du baume d’arcoeus, de 1’emplAtre de cire, de l'on - 
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guent de la mere et aussi dans la pommade de Gondret. 

C’est aux os de mouton, plus facilement attaquables, 
dit-on, par les acides, que Ton a conseill6 de donner la 
preference dans la preparation du phosphore. 

Mais le bceuf (bos laurus), est de tous les ruminants ce- 
lui qui, au plus haut point, nous intdresse par la multi- 
plicite et l’importance de ses divers produits. 

Sans nous occuper des applications nombreuses que fail 
I’industrie de la peau, du poil (1), des cornes ainsi que de la 
membrane musculaire des petils inteslins, nous mention- 
nerons l’usage que l’on fait de la membrane periton&ile 
pour la confection de la baudruche, du sang, employe 
comme l’albumine de l’ceuf it la clarification des sirops de 
sucre, et & la preparation, parsa calcination avec le phos¬ 
phate de chaux, la craie et surtout la potasse, de cer- 
taines varietes de charbon animal, quijouissent au plus 
haut degre de la propriete decoloranfe. (Bussy.) Decom¬ 
pose au rouge en presence du fer et du carbonate de po¬ 
tasse, le sang, comme toutes les matures azotees d’origine 
animates, donne du cyanoferrure de potassium. Des os 
s'extrait la gelatine par deux procddes, dont l’un, qui 
donne un produit inferieur, consiste & faire bouillir les os 
concasses ft une temperature superieure a 100", obtenue 
par une augmentation de pression it I’aide d’un autoclave 
(procedede Papin); et l’autre, dans lequel on debarrasse 
d’abord. par l’acide chlorhydrique dilue, la matierechon- 
drineuse des phosphate et carbonate calcaires renfermes 
dans le lissu osseux, pour la transformer ensuite en ge¬ 
latine par une ebullition prolongee sous la pression ordi 

(•) La hour re de boeuf, prealablenienI calcinee avec le carbonate de 
potasse, a ele employee par M fiance dans un procedd de prepara¬ 
tion du kermis, qu’il a decrit il y a quelques annees. 
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naire. Ma'is les,os ne sont pas seuls employes it la prepa¬ 
ration de la gelatine. On en obtient encore de qualities di- 
verses avec la peau des jeunes animaux. Les cartilages 
fourniraient, suivantM. Muller, une substance geiatineuse 
particuliere, la chondrine, differant de la gelatine en ce 
qn’elle formerait avec les dissolutions d’alun, de sulfate 
d’alumine, de sulfate de fer et d’acetate de plomb, des pr6- 
cipites volumineux qui ne se produisent point avec la gela¬ 
tine. Calcines en vase clos, les os laissent un residu forme 
de charbon et environ des 7/10°’ de son poids de sels cal- 
caires. Ce charbon, designe sous les noms de charbon ani¬ 
mal, de noir d’os, est impregne de sulfure de calcium et 
de matures empyreumatiques qui le rendent impropre k 
la decoloration des liquides auxquels il communiquerait 
une saveur desagreable. G’est pour obvier A cet inconve¬ 
nient que M. Hlondeau, apr6s MM. Bussy et Payen, a 
conseilie de traiter le noir d'os prealablcment par l’acide 
chlorhydrique, pour le debarrasser it la fois des phosphate, 
carbonate et sulfure de calcium, ainsi que de la mati&re 
empyreumatique, traitement qui presente le double avan- 
tage de le depouiller de toute odeur, et d’augmenter, 
mais non proportionnellement cependant, son pouvoir 
decolorant. (Bussy.) 

Le charbon animal sert it decolorer les liquides et no- 
tamment les sirops de sucre. Dans ces dernieres annees, 
M. Lebourdais l’a employe pour Pextraclion des alcaloides. 

La bile ou amer de boeuf dont les degraisseurs font 
usage et dont on obtient un extrait medicamenteux par 
evaporation au bain-marie, est contenue dans une poche 
particuliere qui n’existe pas chez tous les mammiferes, 
et qu’on appelle vesicule du fiel. Analysee surtout par 
MM. Deinargay et Liebig, la bile aete trouvee formee de 
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soude combine k un aicide azotEet probablettient sulfure, 
l’acide cholEique ou bilique, de cholestErine etd’une ma¬ 
ture colorante, jaune, vert jaunElre ou fauve, carastEris- 
tique et particuliEre, 

Le lait, parlequel nous terminerons cette Enumeration 
des produits des ruminants, est le liquide sEcrEtE par les 
glandes mammaires des femelles des mammifEres Ues- 
tinE k la nourriture premiEre du jeune animal, c’est sur- 
tout vers l’Epoque tie sa naissance qu’il est sEcrEtE en plus 
grande abondance. II prEsente des differences suiva* t 
l’&ge, le genre d’alimentation, l’Etat physique et moral 
de I’animal. Sa composition chimique, quelle que soit son 
origine, parait Eire essentiellement la mEme et ne varie 
guEre que sous le rapport de la proportion des Elements 
constilutifs. Les laits de chEvre, de brebis, d’&nesse, de 
jument, sont employEs comme aliments et regoivent des 
applications diverses. Le lait de la vache est le seul qui 
soit usitE en pharmacie. Le nombre des travaux entrepris 
sur ce produit est en rapport avec son importance mEme. 
MM. Payen, Lassaigne, PEIigot, Lecanu, Chevallier et 
Henry, Quevenne, DonnE et Boussingault ont surtout Elu- 
cidE son histoire. Le lait est un liquide opaque d’un blanc 
lEgEreinent jaunfttre dont la densitE normale peut varier 
entre 1,029 et 1,033, d’aprEs M. Quevenne, et entre 1,028 
et 1,042 d’aprEs MM. Vernois et Becquerel. A peine sorti 
des vaisseaux galactophores, il Eprouve dEji dans le pis, 
sous l’influence de la pesanteur, un commencement de sE- 
paraliondesesElEments, auxquels sont dues les diffErences 
qui existent dans la richesse du lait aux diffErents temps 
de la traite. 

Ce phEnomEne, qui devieht au bout de quelque temps 
lout k fait manifeste au contactde 1’air, perroet de recueil^ 
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lir, dans la portion sus-jacente appeldse crfeme, la majeure 
partie du beurre contenu dans le lait. Sous l’influence de 
la chaleur, le lait devient d’un blanc plus mat par Pinter-, 
posilion de particules d’albuminecoaguldeet prend Podeur 
animalis^e qui se manifeste toujours lors de la coagula¬ 
tion de l’albumine. (Soubeiran.) II se recouvre de pelli- 
cules essentiellement formdes decasdine et de beurre, et 
qui, serenouvelant sanscesse 4 mesure qu’on les enlfeve, 
finiraient par ne plus laisser que du sdrum pour rdsidu. 
(Deyeux, Parmentier.) 

Le lait renferme en moyenne, et pour 100 parties, 1*2 
a 14 de matures solides, savoir : 


Caseum.3,9. 

Beurre.3,6. 

Lactine et sels.5 a 6. 


Suivant M. Quevenne, les sels du lait seraient : 

Lactates alealins, et souvent acide lactique litre; 

Sels a base d’ammoniaque; 

Phosphates de potasse et de soude ; 

Chlorure de potassium et de sodium; 

Phosphate de magnesie ; 

Phosphate et carbonate de chaux; 

Fluorure de calcium; 

Phosphate de fer; 

Silicate de fer? 

Soufre ? 

Alcali litre ou combine avec les rnalieres organiques du lait. 

Le caseum paralt se trouver dans le lait, sous la forme 
de globules excessivement petits et imperceptibles au 
microscope. MM. Lassaigne, Donnd et Guibourt admet- 
tent que le caseum y existe 4 l’dtat de complete dissolu- 
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lion. Cette manure de voir n’a pas partag6e par 
MM. Berzdlius, Bouchardat, Baspail et Quevenne qui pen- 
sent que la cas&ine existe dans le lait en partie dissoute, 
en partie suspendue ; et en effet, lorsqu’on soumet le lait 
frais a la filtration, le caseum reste sur le (litre avec le 
beurre, et on trouve dansle liquide (iltrd : 1- de Yalhumine 
qui, si elle est en proportion convenable, communique 
au lait filtrd la propridtd de donner un coagulum par la 
ehaleur; 2° de la casdine soluble coagulable par l’acide 
ac^tique, et qui, suivant quelques auteurs, ne seraitque 
de la cas&ne insoluble tenue en dissolution par I’alcali 
fibre du lait. 

Le beurre existe dans le lait sous la forme de globules 
incolores, dontla grosseur varieentre 1/100' et 1/600° de 
millimetres, et qui seraient, suivant M. Turpin, contenus 
dans une enveloppe exlr£mement mince de cas^ine in- 
dissoute. Le beurre fond a 35°, et si l’on abandonee a 
la temperature de 20" une certaine quantity de beurre 
fondu, on voit se former dans la masse des grumeaux 
blancs cristallins de margarine dont la proportion est de 
68/100°. Le reste se compose pour la plus grande partie, 
d ’oleobntyririe (Bromeis), de quelque peu de butyrine, de 
caprine et de cupruine. Le beurre entre dans la pommade 
de Tuthie, dans la pommade de Regent et dans t’onguent 
de la M6re. Le sucre de lait ou lactine, que l’onobtieni par 
I’^vaporalion du s6rurn ou petit lait, cristallise en prismes 
quadrilat&res, terminiis par des pyramides ii quatre faces. 
Ucroque sous la dent, est insoluble dans l’alcool etl’dther, 
devie ii droite la lumidre polaris^e , est colors en rouge 
brique par l’acide ars&iique, et par la fermentation sui¬ 
vant les circonstances, se transforme tant6i en acidescar- 
bonique et en alcool, et tantOt en acide lactique, par un 
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simple dedoublemeni de sa molecule. Etendus, les acides 
le transforment en glucose; concentres, ils le colorent el 
le changent en acide ulmique. L’acide azotique agit sur 
lui comme sur la gommeet l’acidepectique et donnenais- 
sance k de l’acide mucique. Sa composition, representee 
par C 24 H 24 0 24 , peut devenir C 24 H 22 0 22 ou bien C 24 H l0 O 10 , 
suivant que la temperature est k 120“ ou k 140°: dans 
le premier cas, il se degage deux equivalents d’eau, 
maisla mati6re n’entre point en fusion; dansle second, il 
s’en echappe trois equivalents, et la masse fond en un 
liquide incolore (lactine anhydre). La lactine, 4 laquelle 
le lait et le serum doivent leur saveur sucree, est em¬ 
ployee comme excipient dans la preparation des medica¬ 
ments homoeopatiques, 

Lelait, un peuavant et apr£s le part, presente des pro- 
prietes particulieres qui le rendent impropres aux divers 
usages. Il porte alors ce nom de colostrum et contient une 
quantite notable d’albumine, peu de lactine, plus de sels 
etd’alcali libre que le lait normal; il est fade, ieg6rement 
purgatif et se coagule en partie parl’ebullition. 

En tout autre temps, le lait, alcalin au moment de la 
traite, s’alt6re spontanement au contact de 1’air, et plus 
ou moins rapidement, suivant la temperature et I’dtat elec- 
trique de P atmosphere. 11 subit la fermentation lactique, 
prend bient6t une reaction acide et devient coagulable 
alors par la chaleur seule. Cette coagulation finit par 
avoir lieu spontanement k froid lorsque les acides lac¬ 
tique et acdtique formes existent dans le lait en propor¬ 
tion un peu notable. On peut retarder cette alteration par 
une addition d’un milli6me de bicarbonate de soude 
(Payen), et c’est un moyen que les laitiers mettent souvent 
k profit. Pour reconnaltre cette fraude, on traite le lait par 
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son poids d’alcool & 40°. distill^ sur de la magn^sie. La 
liqueur filtr^e, 6vaporde, laisse un r^sidu qui fait effer¬ 
vescence avec les acides. 

Le lait bouilli se distingue du lait frais en versant une 
goutte de prdsure liquide dans 10 gram, de lait et expo- 
sant le mdlange & SO 0 , en m6me temps qu’on op6re com- 
parativement avec du lait pur et non bouilli: au bout de 
douze heures, I’^chantillon de lait pur est pris en gel6e 
ferme, tandis que l’autreest demeurd liquide. (Quevenne.) 

Examine au microscope, le lait de vache atteinte de la 
cocolle, pr^scnte des globules muco-purulents agglutin^s, 
muriformes. Avec l’ammoniaque concentre, il devient 
granuleux au bout de cinq 4 dix minutes si l’alteration 
estun peu considerable. (Donn6.) Dans la maladie des 
sabots, le lait est incompl6tement coagulable par la pr£- 
sure et poss6de une odeur et une saveur putride d6sa- 
greables. (Herberger.) Enfin le lait peut contenir du sang 
(Lepage) etdes infusoires particulars vibrio cyanogenus'vi- 
brio xantliogenus (Fuchs) qui en altereraient la couleur, en 
lui donnant une teinte manifestement rose, bleue ou 
jaune. 

Le lait subit des falsifications de plusieurs sortes : on 
l’dcr6me, on l’additionne d’eau, et pour masquer la 
fraude on yajoute alors, dans lebutd’augmenter sa con- 
sistance et son opacity, comme aussi de faire disparaltre 
la teinte bleu&tre que cette addition d’eau a rendue ma- 
nifeste, certaines substances, lelles que du sucre de canne, 
du glucose, de la farine, de l’amidon, de la dextrine; des 
infusions d’orge, de riz, deson, etc.; des matures gom- 
meuses, des jaunesd’ceufs, des blancsd’ceufs, du caramel, 
de la cassonade, de la gelatine, de l’ichtyocolle, du jus de 
r^glisse, de l’extrait brun de chicorde, de la teinture de 
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souci, des carottes cuites au four. (Ghevallier.) La pre¬ 
sence des m a Li 6 res amylacees, est deceive par la tein- 
ture aqueuse d’iode. L’eau iod6e colore en bleu violace 
fonce un melange de parties egales de lait pur et de 
solution de dextrine k 5" Baume. Avec un dixieme de 
solution de dextrine, il y a une coloration lie de via; 
avec 1/50 ou 1/25, coloration Mas. l/l00 ne produit 
plus de coloration (Ghevallier). On reconnaltrait le 
sucre et le glucose en soumettant le lait i la fermen¬ 
tation avec la levure de biere, e une temperature de 25 
a 30°, et operant comparalivement avec du lait pur; on 
reconnaltrait la gelatine et la colic de poisson par l’infu- 
sion de noix de galle ajout^e au serum, les matures colo- 
rantes en ce qu’elles resteraient dans le serum apr6s la 
congulation (Pa-yen). Maisla fraude la plus commune etla 
plus importante & decouvrir, c’est la soustraction de la 
creme et l’addition de l’eau. 

On peut determiner les proportions de creme qu’un lait 
renferme de differentes mani6res. Avec le cr6momelre de 
M. Quevenne, qui consiste en une eprouvette ft pied, di- 
visee en centi6mes depuis le trait superieur, qui est le z6ro 
de l’6chelle, jusqu’ft la base. On y laisse deposer le lait 
pendant 12 ou mieux 2/i heures, et on note le nombre de 
degr^s occup6s par la coucbe superieure et on a la pro - 
portion de la cr6me. 

On peut encore doserapproximativement la creme, soit 
ft l’aide d’uue sorte de photometre par extinction, employe 
par M. Donne sous le nom de lactoscope, soit par le bat- 
lage direct, soit par un procedd rdcemment indiqud par 
M. Leconte, d’apres M Doy6re, et qui consiste ft traiter 
dans un tube gradud, 5 centimetres cubes de lait, par 
20 centimetres d’acide acdtique cristallisable k une douce 
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chaleur, et & apprecier la couche de beurre qui vient se 
former A la partie sup^rieure. On peut encore, doser la 
mature grasse en coagulant le lait par l’alcool faible et 
traitant ensuite par l’dther. (Lecanu.) 

Quel que soit le proc^de qu’on emploie pour arriver a 
la determination de la creme, un bon lait n’en doit pas 
contenir moins de 10 A 12 p. 100. 

Le lait pur, avons-nous dit, doit presenter une densite 
qui peut osciller entre 1,029 et 1,033; la recherche de la 
densite du lait peut done, jusqu’A uncertain point, servir 
A reconnaitre s’il a ete additions d’eau ; mais pour cela, 
il esl indispensable de s’assurer par un essai prealable, que 
le lait n’a pas ete ecreme, car le lait 6creme est plus dense 
que le lait pur, et il pourrait arriver souvent qu’un lait 
inferieur offrit a I’areometre la densite d un lait de bonne 
qualite. M. Quevenne, MM. Chevallier et Dinocourt onl 
imagine de ces arometres A 1’aide desquels on peut aise- 
ment reconnaitre la densite du lait. 

Le galactom6tre centesimal de MM. Chevallier et Dino¬ 
court a son echelle divisee en deux parties .- 1’une, colo- 
riee partiellement en jaune (dix degres sont alternative- 
ment Wane's et jaunes), sert A peser le lait pur; 1’autre, 
partiellement coloride en bleu (dix degres sont alternati- 
vement Wanes et bleusj,sertA peser le lait eerdme. Le 
premier degre en haut de l’^chelle est marque 50; la di¬ 
vision est pouss6e jusqu’a 136 pour le lait non 6cr6nW, el 
jusqu’A 124 pourle lait 6cr6m6. Chaque degre, A partir 
do 100, en remontant jusqu’A 50, reprdsente un centime 
de lait pur; ainsi, 70° indique 70 centimes de lait pur, el 
par consequent une addition de 30 p. 100 d’eau Au delA 
de 100, les degres donnent les differentes densites du lait 
pur. L’evaluation des degres est semblable pour 1’echelle 
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du lait6cr6m<L Le galactom6tre 6tant gradu^ 415° eenl6- 
simaux, on retranche ou on ajoute au degr6 trouv6 autant 
de centimes qu’il y a de degr^s de temperature au-dessus 
ou au-dessousde 15°. (Chevallier.) 

Le lacto densimtbtre de M. Quevenne, indique imm6- 
diatement la pesanteur sp^cifique. Avec cet ar6om£tre, 
I’eau etant 1000, la density moyenne du lait pur est 1031, 
celle du lait 6cv6m6 1033. Un dixi£nie d’eau ajoute k du 
lait pur fait baisser le chiffre de 3 degrds, et la m6me ad¬ 
dition a du lait ecreme, de3 1/4. Ges indications sont aussi 
donnees pour la temperature de 15°; il faut retrancher 
ou ajouter 1 degre par 5 degrds de temperature. 

Enfin M. Poggiale et MM. Vernois et Becquerel, ont 
cherche k determiner la proportion d’eau en dosant la 
quantite de sucre de lait. M. Poggiale a employe le pro- 
cede applique par M. Bareswill au dosage du glucose. 
MM. Yernois et Becquerel, et M. Poggiale lui-m6me ont 
eu recours k la polarimetrie. 

Conservation. Le lait s’altere moins vile lorsqu’il a ete 
porte 4 rebullition. 11 se conserve aussi d’autant mieux, 
avons-nous dit, que la temperature est basse; mais pour 
le conserver pendant un temps plus ou moins long sans 
alteration, MM. Braconnot, Appert, Grimaud, Calais, de 
Villeneuve, Robinet et de Lignac, ont imagine des pro- 
cddes divers. Le meilleur de ces procedes, celuide M. de 
Lignac, consiste k ajouter par litre de lait 75 & 80 grammes 
de sucre, et d’operer la concentration A la vapeur dans un 
vase k fond plat, ou le liquide est sans cesse agite pour 
eviter la formation des pellicules. Reduit au cinquiAmede 
son volume, on le verse dans des boltes en fer-blanc que 
Ton traite par leprocede d'Appert. Plus recemment on a 
conseille de renfermer le lait dans des bouteilles dont le 
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goulot, termine par un tube de plomb, permettrait, aprbs 
avoir chauffb le lait pendant 3/4 d’heure, par une mbthode 
analogue 4 cede d’Appert, de les sceller hermbtiquement 
en rapprochant les parois du tube <4 l’aide d’une tenaille. 

Usages. Le lait additionnb de 2 A 3 fois son poids d’eau, 
constitueune sorte de tisane appelee hydrogala. On fait 
avec le lait prbalablement prive de sa creme, un sirop que 
1’on aromatise avec l’eau de fleur d’oranger. 

Mais le serum ou petit lait, constitue un mbdicament 
frbquemment employe et dont nous devons donner la 
preparation avec detail. Le codex conseille de porter le 
lait, 1 litre, par exemple, A 1’bbullition, d’ajouter par pe- 
tites parties une quantity suffisante d’une dissolution faite 
avec une partie d’acide tartrique dans huit parlies d’eau, et 
lorsque le coagulum est nettement forme, de passer sans 
expression, de remettre le liquide sur le feu avec la moitie 
d’un blanc d’oeuf prbalablement batlu dans quelques cuil- 
lerbesd’eau, de porter it l’bbullition enversantun peu d’eau 
froide pour abaisser le bouillon, de passer de nouveau 
A l’btamine, et enfin de filtrer sur un papier lavb A l’eau 
bouillante. II est important, dans cette preparation, de 
n’ajouter l’acide que par parties et en quantity stricte- 
ment ndeessaire. Si elle est trop faible, le coagulum est 
incomplet, si elle est trop forte, une certaine proportion 
de caseum se redissout: dans les deux cas, le serum est 
opalin ; mais le premier inconvenient est moins grave que 
le second ;etc’est pour cette raison qu’on doit proscrirel’ad- 
dition de crbine de tartre qui a ete conseiliee dans le but 
de faciliter la clarification etd’oblenir unproduit plus lim- 
pide. Cette limpidite n’est d’ailleurs qu’ephemere, car au 
bout de quelque temps, il se prdcipite dans le liquide un 
peu de tartrate de chaux qui en trouble la transparence. 
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On obtient encore le serum en coagulant le lait an moyen 
de la presure La presure n’est autre chose que la cail- 
lette de jeunes ruminants (veaux etchevreaux), chez les- 
quels ce quatrieme estomac , comrairement & ce qui 
arrivera plus tard, est alors le plus developp6. Pour la pre¬ 
parer , M. Wislin a donnO la formule suivante : 
Estomacsde jeunes veaux pleins de cailie 10 
Chlorure de sodium. 3 


Alcool ft 80'. I 

Eau.16. 


On divise avec des ciseaux la membrane de 1’eslomac, 
et on la malaxe avec la presure qui se trouve dans Fin- 
terieur de l’organe et le sel; on laisse le tout en contact 
dans un lieu frais, jusqu’ft ce que Fodeur de fromage soit 
remplacee par Fodeur propre de la presure; on deiaye 
ensuite l’eau, on ajoute l’alcool et on fdtre. On pensaii 
autrefois que la presure n’agissaitque par Facidc qu’elle 
renferme. M. Berzelius a fait voir que la membrane de 
Testomac debarrassee par des lavages multiplies de tout 
Facidc qu’elle peut contenir, jouit encore de lapropriete 
de determiner la coagulation. Mais M. Fremy ayant an- 
nonce que cette membrane transformc avec une grande 
facilite le sucre en acide lactique, on a suppose de nou¬ 
veau que la coagulation devait etre attribuee ft ce que la 
matiere animale agissant comme un ferment, sollicite la 
transformation du sucre de lait en acide lactique et par 
suite determine la coagulation. Mais cette maniere de 
voir aete definitivement abandonnee depuis queM. Que 
venne a demontre que la presure ne coagulait qu’une 
partie de la caseine , l’autre (la caseine soluble), restaut 
en dissolution; et que plus recemment, HI. Selmi de Tu¬ 
rin a reconnu que le lait alcalin pouvait 6tre coaguie par 
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la pr6sure, sans etre neutralist par elle. Le petit laitob* 
tenu par ce moyen, contient done plus de matitres ani- 
males que celui prtpart par la mtthode du codex et pa- 
raltrait devoir lui etre prtftrt. Enfm, pour en finir avec 
les ruminants et leurs produits, la stabulation, c’est-4- 
dire le stjour dans les ttables 4 vaches au contact des 
emanations animates, attt conseillte dans la curation de 
certaines affections, et pardculitrement de la phlhisie 
pulmonaire. 


Cefaces, 

Le cachalot (pliyseter macrocephalus ) et la baleine ( 6a- 
lama myslicelus ) sont les seuls cttacts qui fournissent des 
produits 4 la pharmacie. Les vastes cavitts de la ttte du 
cachalot sont remplies d’une huile qui se fige en se re- 
froidissant, etdontla partie solide, longtemps dtsignte 
improprement sous le nom de blanc de baleine, de sperma 
ceti, d’adipocire, a ttt dtsignte par M. Chevreul sous le 
nom de ettine, de xtiros, baleine. Ges cavitts, bien difft- 
rentes de la cavitt crAnienne, sont situtes en avant et 4 
la partie suptrieure de celle-ci. Le tissu cellulaire sous- 
cutant est forme d’une esptce de lard qui fournit aussi de 
1’huile et du blanc de baleine, mais en moins grande 
quantity. Cette matiere grasse complexe, se stpare quel- 
que tempsaprts son extraction en une portion solide. gre- 
nue, brune, tr6s-odorante, et que I’on s6pare par la fil¬ 
tration de 1’huile liquide qui la renferme. Cette mature, 
soumise4 la pression, perd un peu de sa couleur en se dd- 
barrassant en grande partie de I’huile colordj qui l’im- 
pr6gne, et porte alors le nom de blanc de baleine pressd. 
Pour 1’obtenir parfaitement blanc, on le traite par une so- 
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lution faible de potasse, on le lave eton le fond dans l’eau 
houillante; mais il contient encore une petite quantity de 
I’huile qui le tenaiten dissolution, et pour l’en priver io- 
talement etl’obtenir ii l’dstat de puret<L ilfaut le dissoudre 
plusieurs fois dans l’aleool bouillant, d’oti il se cristallise 
par refroidissement. Ainsi obtenue, la c&ine est solide, 
cristalline, d’un blanc 6clatant, translucide et inodore. 
EUe est fusible A 49’, insoluble dans l’eau, tr6s-soluble 
dansl’alcool, lather etles huiles. Sa composition est re- 
pr6sent6e par C* 4 H* 4 0\ Saponifi6e, elle donne de l’acide 
ethalique ( palmiliqup , Fr6my), etun corps particulier so¬ 
lide qui, par sa composition, C 3S H 3, 0 S , appartient A la s6- 
rie des alcools, etque M. Chevreul a d6sign6 sous le nora 
d’dthal. Mais, suivant M. Heiatz, la c6tine, en se saponi- 
liant, ne donnerait pas seulement naissance 4 de l’acide 
Ethalique, mais encore aux acides margarique, c&inique, 
myristique, cocinique ; de sorte qu’elle serait form6e, d’a- 
pr6s cet observateur, d’une s6rie d’6thers gras dont cha- 
que terme se suivrait sans interruption. Le blanc de ba- 
leine est employd i la fabrication des bougies dites de 
spermaceti,etentredans la pr6paration du cold cream, de 
diverses pommades, loochs et potions adoucissantes. — 
Le cachalot, et aussi la baleine franche (servat Marelj 
fournissent encore une autre substance, l’ambre gris, 
dont la nature et surtout l’origine sont encore aujourd’hui 
peu connues, et qui, employ^ en m^decine comme exci¬ 
tant et aphrodisiaque est surtout utilise comme parfum. 
Cette substance a 6t6 consid6r6e tour k tour comme un ex 
cr6ment endurei, comme un calcul biliaire. M. Guibourt 
pense qu’il participe de la nature de l’un etde 1’autre 



Oiseaux. 


Les divers ordres de la classe des oiseaux fournissaieni 
autrefois 4 la matidre mddicale de nombreux produits 
Lesgraisses de faucon, de casoar, de milan, dtaient em¬ 
ployees, ainsi que le sang d’alouette, le eerveau d’aigle. 
l’eslomac d’autruche, la fiente de corbeau, etc. Aujour- 
d’hui, 1’ordre des gallinacds est 4 peu prds le seul qui 
nous intdresse au point de vue pharmaceutique. Encore 
n’y trouvons-nous gu6re que le coq {gatlus domeslicus ) et 
la poule, dont les produits re<?oivent des applications im- 
portantes. Dans leur premiere ann6e, lecoq etla poule, 
qui sont alors ddsignds sous le nom de poulet. ont une 
chair plus tendre, moins fibreuse, renfermant plus de ge¬ 
latine, et dont on prepare un bouillon qui, charge de prin- 
cipes peu nutritifs, convient surtout aux convalescents. 
L’oeuf de poule qui, par sa composition, est identique avec 
ceux de tous les autres oiseaux, est forme de plusieurs 
partiesdistinctes, savoir: de la coquille, d’une membrane 
mince interieure placde 4 la face interne de la coquille 
enveloppant le blanc et le jaune, de ligaments qu’on 
nommeglaires ( chalazes ), et qui suspendent 4 la coquille 
les parties interieuresde I’ceuf, du blanc d’oeuf, de la ci- 
catricule qui, posde sur le jaune, contient le rudiment du 
corps de l’oiseau, et enfm du jaune lui-m6me. Mais les 
parties essentielles de l’oeuf, et les seules qu’il nous im- 
porte de connaitre, sont: le blanc, le jaune et la coquille. 
La coquille de l’oeuf est formde de phosphate, et en grande 
partie de carbonate de chaux cimentds par un peu de ma¬ 
ture albuminoide; elle contient, en outre, du carbonate 
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de magndsie, da fer et du soufre. (Vauquelin.) Calcinde a 
blanc ou simplement lavde 4 I’eau bouillante et porphyri- 
sde, elle etait employee autrefois comme absorbante, et 
faisait, comme telle, partie de diverses poudres composes. 
Le jaune d’oeuf (vilellus), suivant M. Gobley, serait forme 
de : vitelline, margarine, oleine, matiere visqueuse, cho- 
lesterine, osmazome, deux malidres colorantes, quelques 
traces d’acide lactique, les sels ordinaires de l’deonomie 
animate, et une quantity d’eau qui s’dldverait 4 plus de 
50 p. 100. La vitelline est une mati6re azotde semblable 4 
l’albumine, mais 4 laquelle MM. Dumas et Caliours ont as- 
signd une composition dlementaire diffdrente. La mature 
visqueuse est composde d’acides oldique, margarique et 
phosphoglycdrique saponifies par l’ammoniaque, et me¬ 
langes d’une substance organique azotee qui en dissi- 
mule la nature. Le jaune d’oeuf se divise facilement dans 
I’eau en donnant naissance 4 une emulsion qui, dtendue 
d’eau, se decompose, et se coagule par Taction des acides 
mindraux. Chauffe au bain-marie, le jaune d’oeuf est 
aussi coagule, et on peut facilement alors extraire, par 
simple expression, l’huile grasse qu’il renferme. Cette 
huile peut encore 6tre obtenue en traitant directement 
les jaunes d’oeufs par l’ether sulfurique, et distillant en- 
suite pour recueillir 4 la fois le produit et le vdhicule (Giti- 
bourt), ou bien, suivantleconseildeMM. MialheetWalmd, 
en deiayant prealablement les jaunes dans l’eau avant 
d’y ajouter l’ether, distillant et reprenant finalement le 
residu par l’alcool concentre bouillant, que l’on chasse 
par une nouvelle distillation. Cette huile, fomde surtoul 
d’oieine, de margarine, d’unpeu de cholesterine et de ma¬ 
ture coloranle, estquelquefois appliqueeen nature comme 
topique adoucissant. Elle a dtd recommandde aussi comme 
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propre k faciliter la division du mercure dans la prepara¬ 
tion de la pommade mercurielle. Le jaune d’oeuf lui- 
mdme, qu’on emploie souvent dans la medecine populaire 
k la preparation du lait de poule, sert frdquemment en 
pharmacie a dmulsionner les matures grasses et rdsi- 
neuses, eomme 1’huile de ricin, le baume de copahu, 
l’assa-fcetida, la cire, la tdrdbenthine, le camphre, etc. 
Le blane d’oeuf est forme de cellules Inches, contenant 
une dissolution concentree d’albumine avec quelques sels, 
un peu de sucre et de la soude libre ou plutdtearbonatde. 
Les dilferentes couches qui le constituent prdsentent une 
densite qui va croissant de la peripherie vers le centre. A 
part quelques particules membraneuses qui restent sus- 
pendues dans ce liquide, 1’albumine de l’oeuf se dissout 
compietement dans l’eau froide, et forme une solution 
qui, chauffee suffisamment, se trouble, et laisse prdcipiter 
une mature blanche opaque qui n’est que de l’albumine 
modifide quant k ses propridtds physiques, mais chimi- 
quement semblable k la premiere. Suivant MM. Mialhe et 
Pressat, l’albumine ne serait, dans le blanc d’oeuf eomme 
aussi dans les drum du sang, qu’A I’dtat de suspension et non 
de dissolution , et ne serait assimilable qu’d la condition 
de se modifier et de devenir soluble. Suivant ces auteurs, 
l’albumine revdtirait trois formes distinctes: 1° l’albumine 
normale physiologique, telle que le blanc d’oeuf et le sd- 
rum, ne traversant pas les membranes, se coagulant par 
la chalcur et par l’acide azotique; 2° l’albumine amorphe 
cesdiforme, rdsultant de la premidre modification des ali¬ 
ments albumineux sous l’infiuence des sues gastrique et 
intestinaux, et qui, sous cet dtat, est propre k traverser les 
membranes, maisimpropre k dtreassimilde; elle prdcipite 
incompldtement par la chaleur et par I’acide azotique,. 
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qui, ajoutd en excds, la redissout; 3* Valbuminose , produit 
ultime de la transformation des aliments albuminoides 
dans l’acte de la digestion; soluble, endosmotique, assi¬ 
milable entralnde par tous les appareils de sdcrdtion, et qui 
se trouve, mais en quantity a peine appreciable dans tou- 
tes les humeurs animates, le sang, le lait, la salive, la 
sueur, l’urine; elle n’est prdcipitable ni par la chaleur ni 
par l’acide azotique, mais seulement par les rdactifs qui 
ddcdlenttouteslesmatidresanimales.» L’albuminedel’ceuf 
ou les liquides qui en renferment, qu’elle y soit dissoute on 
k l’etat de simple suspension, commele veulent les physio- 
logistesquenousvenonsde citer, est preripitable par I’al- 
cool, la creosote et tous les acides, les acides acdtique, 
pyrophosphorique et phosphorique exceptds. L’acide azo 
tique est celui d’entre tous qui produit le plus facilement 
et le plus compietement ce phenom6ne, aussi sert-il de 
preference k dec61er la presence de l’albumine dans les 
liquides de 1’organisation animale. L’acide chlorhydrique 
concentre et bouillant dissout l’albumine en produisant 
une coloration amethyste caractdristique des matieres ai- 
buminoldes. D’apr6s M. Mulder, l’albumine, commetou- 
tes les substances albumineuses d’origine animale ou vd- 
getale, rdsulterail de la combinaison du soufre, du phos- 
phore et do quelques sels avec une substance azotde, la 
proteine. On obtiendrait la proldine pure en traitant l’al- 
bumine ou la casdine successivement par l’eau, I’alcool et 
I’dther, la ddbarrassant des sels terreux qu’elle peut con- 
tenir par I’acide chlorhydrique dtendu, et la dissolvant 
dans la potasse caustique faible, d’ou elle est prdcipitde 
ensuite par l’acide acdtique. — L’albumine de l’ceuf est 
un des produits animaux le plus frdquemment employe en 
pharmacie. Ddlaydedans l’eau, on ladonnecomme anti- 
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dote des poisons metalliques et nolamment corame contre- 
poison du sublime corrosif; — elle lorme, avec la chaux 
un mastic qui sert dans les laboratoires de lut pour les 
appareils; mais son application la plusimportante, est de 
servir 4 la depuration des liquides troubles, etnotamment 
a la clarification du petit lait, et surtout des sirops de su¬ 
cre. Dans ces circonstances, l’albumine forme en se coa¬ 
gulant, un reseau dans les mailles duquel se reunissent 
les particules qui nageaient au sein du liquide et en trou- 
blaient la transparence. Pour arriver 4 ce r6sultat, c’est 
tantdt le Wane d’ceuf battu, lantdt l’albumine dessechee 
4 froid, seule ou prealablement additionnee de sucre 
ou de charbon animal purifid (Stanislas Marlin'), que, sui- 
vant les cas, on emploie de preference. 

Enveloppes d’une coquille poreuse et qui donne acc6s 
4 fair, les ceufs sontsusceptiblesdes’alterer assez rapide- 
ment. Pour les conserver pendant l’hiver, temps auquel 
les poules cessent generalement depondre, Cadet de Gas- 
sicourt a conseilie de les placer dans l’eau de chaux con- 
tenant un petit exc6s de chaux pulverulente. On admet 
generalement que, dans ce cas, la chaux en donnant nais- 
sance 4 un d6p6t de carbonate de chaux, rend la coque 
impermeable 4 fair et preserve ainsi la mature animate de 
son contact. Mais, s’il en est ainsi, pourquoi les ceufs d’au- 
truche ne se conserveraient-ils pas par le meme moyen? 
11 fautadmettrequc, dansle premier cas. la texture moins 
compacte de la coquille permet 4 la chaux d’artiver au 
contact des membranes avec lesquelles elles forment des 
composes 4 la fois impermeables et impulrescibles; et que, 
dans le second cas, la forte dpaisseur de la coquille em- 
peche cette action des’accomplir. (Malaguti.) On a encore 
propose, pour conserver les ceufs, de les placer dans le 
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son, dans la cendre, et de recouvrir ceux qui doivent 6tre 
ulterieurement couvds d’unvernis rdsineux quo 1’on en- 
16ve ensuite k l’aide de 1’alcool au moment du besoin. Les 
Chinois meltent en pratique unprocedd qui consisle & les 
abandonner dans de l’eau tenant en dissolution un 
dixi6me de sel marin jusqu’i ce qiie leur densitd soil de- 
venue plus grande que celle du liquide; on les retire alors 
et on les conserve pour l’usage. 


Reptiles. 

Lestortues, la vip6re etla grenouille sont aujourd’hui 
les trois seuls reptiles dont l’usage ait 6td maintenu dans 
la thdrapeutique. Les differentes esp6ces de tortues, et 
surtout les tortues de terre et d’eau douce dont on recher¬ 
che la chair comme aliment, sont la base d’un bouillon 
dont on fait encore quelquefois usage, ainsi que du bouil¬ 
lon de grenouilles. 

La vip6re (vipera berus), quoiqueun peu oubliee aujour¬ 
d’hui comme medicament, mdrite ndanmoins, & cause des 
accidents graves qu’elle produits, de nous arrGter un mo¬ 
ment. 

On forme aujourd’hui deux genres distincts de ser¬ 
pents, que Linnd avait reunis sous le nom de couleuvres. 
1° Les serpents non venimeux ou couleuvres proprement 
dites, depourvues de crochets mobiles, et dont les plaques 
de dessous la queue sont divisdes par deux ou rangdes 
parpaires. 2° Les serpents venimeux & crochets mobiles 
venimeux ou a dents maxillaires venimeuses. La vip6re 
commune est longue de 6 ou 7 d6cim6tres environ ; sa 
t6te est ddprimde ou aplatie supdrieurement; plus large 
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ft la partie posterieure que lecou, qui est rdtr^ci; elle est 
triangulate, tandis que celle de la couleuvre est ovoide 
et non aplatie. Elle presente de chaque cbte de la mft- 
ehoire superieure, un crochet mobile perford, et qui 
communique avec une glande que le reptile peut corn- 
primer ft volontd et qui renferme le venin Ce venin 
existe en tr6s-pel ite quantity; chaque vipfti’e n’en contien- 
draitpas plus d’un decigramme. Fontana, ft qui 1’on doit 
des experiences aussi nombreuses qu’interessantes sur ce 
poison, a fait voir qu’il n’agit qu’autantqu’il arrive direc- 
tement dans le sangetqu’on peut en mettreimpunement 
en contact avec les membranes muqueuses, sans qu’il se 
produise d’accidents. M. Claude Bernard a fait rdcem- 
ment la m£me observation ft regard du curare. II semble- 
rait, d’apr6scela, que la muqueuse dutube digestif aurait 
la propriete de s’opposer ft Fabsorption de certains poisons 
et de les repousser hors de l’economie. L’experience a 
demontre que pour combattre les effets du venin de la 
vip6re, la ligature, la succion etsurtout la cauterisation, 
etaient des remftdes plus puissants que la theriaque, l’or- 
vietan et que la t6te de vipftre elle-m6me ecrasee sur la 
blessure. — La chair de vipftre entre dans la theriaque, 
etdes formulaires recentsmentionnent encore le bouillon 
et la gelatine de vip6re. 


Poissons, 


La classe des poissons qui, comme les autres classes 
precedemmentetudiees, fournissaitft lapharmaciedes an- 
cions son contingent de produits ; graisse de lamproie, 
dents do raie, os de carpes, de merlan, d’alose, etc., ne 

7 
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nous importe plus gudre aujourd’hui que par un trds- 
petit nombre de substances mddicamenteuses, qui sont 
les huiles de foie de raie et de morue, et l’ichtyocolle. 
L’huile de foie de morue est produite par le gadus mor- 
rhua (rnorrhna vulgaris ) et aussi par diverses espdces du 
genre gadus, parmi lesquelles il faut citer I’dgrefin ( gadus 
aegle firms), le dorsch (gadus callarius) , le merlan noir 
(gadu< carbonarius), la merluche (gadus merhu ms), lalingue 
ou morue longue ( gadus molus), la lotte (gadus lota), (Gui- 
bourt). Employee depuis longtemp< ddjA en Norwdge, 
en Allemagne et en Suisse, elle est devenue en France, 
depuis quelques amides surtout, d’un usage extrdmement 
considdrable. 

11 existe aujourd’hui dans le commerce plusieurs espd- 
ces d’huile de foie de morue ; une de couleur Idgdrement 
ambrde et peu odorante, c’est l’huile du docteur Jongh, 
qui serait extraite par expression & une douce chaleur, 
une autre trds-odorante et trds-sapide, obtenue par un 
commencement d’alldration du tissu du foie, et qui, sous 
le nom d’huile brune, est la plus employee; une troisidme 
sorte moins sapide, appelde huile blonde, et enlin l’huile 
blanche angl ise presque incolore et inodore, et qui, pro- 
bablement,estdebeaucoupinfdrieure commemddicament. 
Les analyses de ces diverses huiles publides par M. de 
Jongh, accusent dans leur composition de la gaduine, 
des acides oldique, margarique, de la glycdrine, des 
acides acetique, butyrique, fellinique, cholinique, bilifelli- 
nique, de la bilifulvine, iode, chlore, br6me, phosphore, 
acide sulfurique, chaux, m gndsie et soude. C’est tantdt 
a l’huile considdrde comme simple cor, s gras, tantdt A 
l iode, au phosphore, aux principesodorants volatils qu’on 
a tour A tour attribud les propridtds de l’huile de foie de 
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morue, et suivant qu’on a adopts telle opinion ou telle au¬ 
tre, on a propost de lui substituer l’huile iodte, l’buile 
iodo-phosphorte, etc Maisil semblerait plus vraisembla 
ble d admettre que la plupart des principesde l’huile con- 
courent ft son action. L’huile de foie de morue a ttt et doit 
ttre encore souveni falsifite par des huiles de poissons di- 
verses; mais jusqu’ici tous les moyens employes pour 
reconnaitre cette fraude onl ttt insuffisants, L’huile de 
foie de raie (raja clavata) est analogue 4 l’huile de foie 
de morue et lui est souvent substitute dans la pratique 
mtdicale. On prtpare avec les huiles de foie de raie et 
de morue, unsiropavec des amandes amtres, des tmul- 
sions au jaune d’ceuf, etc. 

La vessie atrienne du grand esturgeon constitue la colie 
de poisson ou ichtyocolle, presque entitrement formte 
d’une matitre animate quise transforme en gtlaiine avec 
la plus grande facility. On la trouve dans le commerce sous 
trois formes: en lyre, en cceur et en livre; elle est employee 
ft la clarification du vin et ft la preparation des geltes. 

Insectes. 

La cantharide est un insecte coleopttre, htteromtre, 
trachtlide, d’un vert dort trts-brillant ft antennes noires 
compostes de onze articles et ft tarses termines par deux 
crpchets profondtment divists et paraissant doubles. Les 
cantharides se inontrenUians nos climats vers le moisde 
mai ou de juin, sur les frtnes, les Idas, les troenes, les 
peppliers, les rosiers et quelquefois aussi sur les sureaux 
et les chevrefeuilles. On les rtcolie le matin lorsqu’elles 
sont encore engourdies, en secouant les arbres qui les 
pprtent et au-dessous desquels on place des draps | our 
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les recevoir. On les fait mourir dans la vapeur du vinai- 
gre, on les fait sdcher et on les conserve par la mdthode 
d’Appert (Wislin), ou en meltant un peu de mercure dans 
les llaconsqui les renferment. Les cantharides ont dtdana- 
lysdes par Robiquet etsont composdes de : cantharidine, 
huile grasse jaune, huile concrdte verte, substance jaune 
visqueuse, substance noire, osmazorae, acide urique, acide 
acdlique, acide phosphorique, phosphates de chaux et de 
magndsie, chitine. C’est it la cantharidine C l0 H°O* que les 
cantharides doivent leur propridtd vdsicante. La cantha- 
ride est employee en [ioudre. et sous cette forme on Pin- 
corpore dans la pommade epispastique verte, et les divers 
empliUresitvdsicatoire. On en prepare une teinture au hui- 
tidme avec 1’alcool it 56% et une teinture dthdrde, obtenue 
suivant le mime rapport avec lather acdtique; on fait aussi 
un hydrold, un vin, un extrait dthdrd, un extrait alcooli- 
que, une huile mddicinale par digestion au bain-marie; 
enfin, elle est la base de la pommade jaune et des diffdrenls 
taffetas vesicants ou dpispastiques. Quelques aulres co- 
Idoptdres dpispastiques, et particulidrement le mylabre de 
la chicorde (tnylabris cicorii ], le mdloe proscurabeus et 
le mdloe de maiontdld indiquds comme pouvant rempla- 
cer la cantharide; mais on leur a substilud aussi quel- 
quelois etpar fraude d’autres insecies de mfime couleur 
et nullement vdsicants, tels l’euchlore de la vigne, le md- 
lyre vert et surlout, la cdtoine dorde. 

Parmi les hymdnoptdres, la tribu desgallicoles renferme 
le genre cynips, dont plusieurs espdces produisent en dd- 
posant leur larve dans les bourgeons etlesfeuilles de divers 
chdnes, les nombreuses varidtds de galles. La famille des 
bdtdrogynes, les genres formica et myrmica qui com- 
prennent la fournti rouge et la fourmi fauve employdes 
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autrefois & la preparation d’un alcoolat appeld eau de 
magnanimitd, et qui, comme on sait aujourd’hui, devait 
ses propridtds ft l’acide formique que Doebereiner a obtenu 
artificiellement par I’action d’un melange oxydant sur le 
sucre, l’amidon, l’acide tartrique, etc. 

Dans ce meme ordre des hymenopl6res se trouve aussi 
1’abeille, apis mellifica, du sous-ordre des porie-aiguillon 
et de la famille des mellif6res, dont nous ne pourrions 
faire l’histoire si intdressante sans sortir de notre sujet et 
dont nous indiqueronsseulement lesimportantsproduits, 
quisont: la propolis, lacire et le miel. La propolis (npi en 
avant, -ohq citd) est une matidre rdsinoide d’un jaune 
verdfttre ou rouge brun, ductile, tenace, plus ou moins 
sdche, mais facile ft ramollir entre les doigts, et dont les 
abeilles tapissent leurs ruches pour en boucher les ou- 
vertures. La cire qui forme les cloisons des alveoles hexa 
gonaux des ruches, qu’on appelle aussi gftteaux ou rayons, 
et qui servent aux abeilles ft deposer leur miel, n’est pas, 
comme on le disait jadis, uhe substance toute formde dans 
le pollen des fleurs, mais bien un produit de secretion 
d’organes exclusivement propres aux abeilles ouvriftres, 
et qui aboutissent ft huit poches situdesdans les segments 
infdrieurs ileleur abdomen. (Huber.) Sdparde du miel par 
expression, puis par fusion dansl’eau chaude, la cire, dite 
alors cire brute , est jaune. d’une saveur et d’une odeur 
aromatiques; on peut la ddcolorer par Taction combinde 
de l’eau, de 1’air et de la lumidre ou par le charbon ani¬ 
mal. (Chevallier.) Lechlore, qui a dtd aussi employe ft cot 
elfet, a l’inconvdnient de rester attache au produit. La 
cire ainsi puriflde est blanche, presque inodore et insi- 
pide, fusible vers G6°, insoluble dans l’eau, soluble dans 
les huiles volatiles et en toutes proportions dans les huiles 



fixes. L’alcool bouillant la decompose en trois matures 
distinctes: la cerine «|u’il abandonne par le refroidisse- 
rnent, la ceroleine (Ldwy) qu’il retient en dissolution, et la 
myricine sur laquelle il estsans action. La cerine ou acirle 
e^rotique (Brodie), fond 4 78° et a pour composition 
G 5 *H 54 0\ La cire en contient 22 p. 0/0. La c6rol6ine est 
soluble dans l’alcool froid. fusible 4 20° et n’existe que 
dans la proportion de 5 p. 0/0 environ. Enfin la myricine, 
fusible 4 72°, 4peu pr6s insoluble dans 1’alcool et lather, 
donne,par sa saponification, de Tackle dthaliqueC 3s II 92 0‘ 
et un corps neutre appartenant par sa composition it la s6rie 
desalcools, la melissine C“°H M 0 8 . La cire de Chine, dont 
1 origine est encore peu connue, dififere de la cire de ['apis 
mellifica par son apparencede blanc de baleine etaussi en 
ceque, trainee par la potasse fondue, ellefournit de l’acide 
c^rotique ( cerine ) et de I’alcool c^rotiqtie C 54 H 50 O a . (Bro¬ 
die.) La cire entre dans la composition desc6rals,depres- 
que tous les onguents, pommades et emplfttres, auxquels 
elle donne de la consistance. Elle est la base du c^romel, 
de la cire verte, de TemphHre de cire du codex; elle sert 
a former les bohgies emplasliques, I’dponge 4 la cire, etc. 

Falsification. — La cire jaune est falsifies quelquefois 
avecles r^sines, le galipot, la poix de Bourgogne, les sub¬ 
stances terreuses, le soufre en fieurs, I’amidon et les 
substances amylac^cs, le suif, Tacide stiiarique, la spa¬ 
rine, l’ocre jaune, les os calcines, la sciurede bois, l’eau. 
On reconnalt la presence des r<5sines en traitant par Tal- 
cool froid et 6vaporant; 1’essence de tdrdbenthine laisse- 
rait indissoutes les matieres amylac^es et terreuses; on 
reconnaltrait la cire falsiftee de suif 4 son odeur dfisa- 
gr&ible, 4 son point de fusion moins 6lev6 (Lepage), 4 sa 
densitd moi idre [la jlensile du suif elarit 0,881, cello de la 
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cire 0,962;, et4 la propridtd qu’elle aurait de fournir 4 Ja 
distillation de i’acroldine (Lepage) et de l’acide sdbacique 
(J. Boudetet Boissenot) formant avec 1’a estate de plomb 
on prdcipitd blanc de sebate de plomb. La presence de la 
stdarine serait facilement ddcelde dans la cire en en fai- 
sant fondre une partie dans deux parties d’huile, agitan 1 
avec autant d’eau et traitant par i’acdtate basique de 
plomb. il se produirait une stearate de plomb qui donne- 
rait A la masse une solidity manifeste. (Lebel.) 

Enfin, la cire contenant de l’acide stdarique, donnerait 
avec l’eaude chaux, par la chaleur, un prdcipitd dont le 
volume relatif pourrait mdme indiquer la proportion d’a- 
cide ajoute. L’ammoniaque, lechloroforme (Vogel), pour- 
raient encore servir 4 ddcouvrir celte falsification. 

Le miel est d’abord sdpare de la cire en plagant 
les rayons sur des claies, et les exposant au soleil. 
Le premier miel obtenu ainsi, porte le nom de miel 
vierge. L’expression donne un miel plus colord et moins 
agrdable au goOt. Le rdsidu, fondu dan's 1’eau et could 
dans des vases rectangulaires de terre ou de hois, con- 
stilue la cire en pain. Le miel est plus ou moins grenu, 
plus ou moins blanc selon la provenance, et prdsente une 
odeur variable, qui est celle des vdgdtaux oil il a dte rd- 
coltd. Les miels du mont Ilymdte, de Mahon, de Nar- 
bonne, sontd’un blanc parfait; ceux de Cayenne et de 
Surinam rouge4lres; celui de Madagascar et de Bourbon, 
verdAtre ; ceux du Gatinais et surlout de la Bretagne 
sont, non-settlement colords, mais contiennent une pro¬ 
portion notable d’unematidre trds-fermenlescible,ddsignde 
sous le nom de counoin. Le miel est un mdlange en pro¬ 
portions trds-variables de glucose, solide, cristallisable et 
tout a fait semblable aq sucre de raisin ; de sucre incrista- 
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iisable, fortement sinistrogire; d’une petite quantity de 
sucre de canne (Soubeiran). 11 peut renfermer en outre, 
en proportions dgalement variables , un acide fibre, des 
principes odorants, des matieres colorantes, dela cire, du 
convain, Le miel peut 6lre falsify par 1’amidon, la pulpe 
de cMtaignes, la farine de haricots, le sable, la gomme 
adragante, le sirop de dextrine. La fraude la plus com¬ 
mune est l’addition de glucose ou de sirop de dextrine 
(Stanislas Martin). Le glucose introduit dans le miel une 
certaine quantite de sulfate de chaux facilement recon- 
naissable. L’amidon donnerait une solution bleuissant 
par I’iode. Le miel est l’excipient des mellites, des 61ec- 
tuaires, des opiats, confections, etc. 

Hemipleres. — La cochenille (coccus cacli, sous ordre 
deshomopt6res, famille des gallinsectes), est caracteris^e 
parses tarsesiunseularticle,terminus par un crochetuni- 
que. Le mftle a deux ailes, point debec, et son abdomen 
est terming par deux soies La femelle est apt6re et munie 
d’un bee. Elle vit sur diff^rents cactus, et notammentsur 
les cjclus coccinilifer et opuntia. Elle vit a l’6tat sauvage 
ou bien cultiv6e. R^coltde dans le premier 6lat, elle four- 
nit une vari^t^commerciale tr6s inf6rieure et designee sous 
le nom de cochenille sylvestre; ii l’6tat de culture, les in- 
dividus temelles, lesseuls qui soient recueillis, constituent 
deux vari6t6s : Tune grise, jasp6e, recouverte d’un enduit 
blanch&tre, et que I’on a quelquefois falsiftee avec du talc 
on de la c6ruse; l’autre, noire, donnant une poudre plus 
fonede, et qui, communiquant & l’eauune teinle rouge, 
plus intense que la pr^cikiente, est pour cette raison plus 
estimde. En traitant la poudre de cochenille par lather, 
I’alcool et linalement par l’eau, MM Pelletier et Caventou 
ontpuisoler son principe colorant, qu’ilsontnomm6 car- 
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mine. Le kerm6s animal est aussi une sorte de cochenille 
qui vit sur le quercus coccifera. Partie constituante du 
sirop de kerm6s, de la confection d’hyacinthe et de l’al- 
kermes de M6su6, on en faisait grand cas dans l’an- 
eienne th^rapeutique ainsi que de beaucoup d’autres 
insectes, telsquepunaise, ricin. hanneton, escarbot, etc., 
que Ton administraitsoit en poudre, soit sous toute autre 
forme; que Ton faisait quelquefois m6me avaler vivants 
au malade, et qui, dit L6mery, agissaient dans ce cas par 
la repugnance et le d6gotit qu’ils inspiraient, bien plutbt 
que par leurs propres vertus. 


Crustacea. 

On employait autrefois en pharmacie deux espies de 
crustac6s qui sont aujourd’hui bien prfes de tomber dans 
l oubli: l’dcrevisse et le cloporte. L’dcrevisse de rivi6re 
(astacus fluvialilis), de 1'ordre des d^capodes et de la tribu 
des macroures, dtait surtout recherch^e pour ces concre¬ 
tions calcaires, que Ton trouve dans leur estomac auxap- 
jiroches de la mue et qu'on a appel^es, a cause de leur 
forme, du bom d yeux d’^crevisses. Le bouillon d’6cre- 
visses est encore aujourd’hui quelquefois employe et 
figure au Codex. Les cloportes (oniscus, nscllu. s et muirarius) 
et I’armadille ( oniscus armadillo) , tous trois de 1’ordre des 
isopodes, font partie des pilules balsamiques de Morton. 
On pr^parait autrefois la teinture , le bouillon , le sel vo- 
latil, l’esprit de cloportes. 



— 62 — 


Anne tides. 

La classe des ann61ides, qu’on a subdivisee en trois 
ordres. nous offre des animaux assez nombreux parmi 
lesquels les sangsues etles lombrics seulement ont fourni 
des applications ii la mature mddicale. Mais si lesproduits 
des anmdides sontrestreints quant au nombre des esp6ces 
diverses applicables ii 1’art de gudrir, la quantite des indi- 
vidus employes est aujourd’hui immense et atteint un 
chiffre telqu’ilest k craindre qu’on ne puisse bient6t suf- 
fire k la consommation. 

Les sangsues, qui appartiennent aux anndlides hiru- 
dinds bdelliens, prdsentent un corps cylindrique, com- 
primd trds-contractile, se rassemblant en olive, n’of- 
frant ni pieds, ni branchies k l’extdrieur, termini en ar- 
ridre par un disque musculaire aplati , veritable ventousn 
qui permet & l'animal de se fixer aux corps solides. La 
partie anldrieure du corps offre aussi une veritouse dite 
buccale, ayant trois fauxanneaux formant une ldvresupd- 
rieure ; le premier anneau du corps constituant la levre 
infdrieure. Au fond de cette ventouse, on voit trois petites 
fentes disposdes en dtoile , cachant hois machoircs dgales 
munies chacune d’un grand nombre de denticules trds- 
aigus et que I’animal fait mouvoir k la manure d’une 
scie lorsqu’il veut entamer la peau. C’est ii cet appareil 
et ci son mdcanisme que la sangsue doit toute sa valeur. 
D’une extrdmitd du corps ii 1’autre on compte quatre- 
vingl-quinze anneaux egaux et bien distincts les uns des 
autres. Idle prdsente un systdme cutand forme de trois 
parties, I’dpiderme, le pigment et le derme. Au-dessous 



— 63 — 

de la peau, trois sortes de muscles : circulaires , diagunaux, 
longitudinaux , qui permettent & l’animal la facility et la 
variete de ses mouvements. Ges muscles recouvrent le 
syst6me nerveux compose devingtelun ouvingt-deux gan¬ 
glions, non compris celui qu’on a nomine ganglion cesnpha- 
gien, qui est contenu dans la 16vre inf&rieure. Chez la 
sangsue, tous les sens paraissent fort obtus, exceptd celui 
du toucher , qui s’exerce par le moyen des venlouses. De 
plus, toute la peau de l’animal est tr6s-sensible, et ilen 
donne la manifestation par la contraction de tout son 
corps. Quant aux sens de l’ouie, de l’odorat, du gohtet de 
la vue, ce n’est que par induction qu’on peut les lui attri- 
buer : on considfere cependant comme des yeux mdimen- 
taires les dix points noirs que portent la 16vre supdrieure 
et les anneaux qui en sont le plus rapproch6s. Le sysi6me 
circulatoire, sans coeur distinct, comprendprincipalement 
ijuatre hones longitudinaux contenant un sang rouge (carac- 
l^ristique des anneiides) presque depourvu de fibrine et 
ou nagent des globules d’une extreme petitesse. La respi¬ 
ration se fait par la surface de la peau; elle est peu active, 
car des sangsues peuvent rester un temps assez conside¬ 
rable sous le recipient de la machine pneumatique ou 
dans de l’eau privee d’air, sans mourir. Le syst6me di¬ 
gestif, outre la bouche, 1’cesophage, les intestins etl’anus, 
offre un syst6me d’estomacs assez complexe: ils sont 
distribues en onze chambres ayant toutes deux poches 
laterales; la derni6re chambre etant prolongde en deux 
coecums jusqu’;\ l’extremite du corps de la sangsue La 
'ligestion.precedee de la succion et de la deglutition, peut 
durer de six h douze mois. Les sangsues peuvent m6me 
rester plus longtemps encore privees de nourriture; mais 
alors elles cessent de s’accroltre et ne produisent plus 
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d’oeufs. Les sangsues sont androgynes: leur vingt-qua- 
tri6me anneau porte 1’organe m&le; entre le vingt-neu- 
vi6me et le trenti6me se trouve 1’organe femelle. Elies 
s’aecouplent ventre & ventre inversement pendant trois 
heures environ; la gestation dure ensuite une quarantaine 
de jours. Elies exsudent un cocon qui leur est attach^ 
comme une ceinture etdont ellesseddbarrassenten temps 
voulu, non sans une certainediflicult6. Ce cocon se ferme 
ensuite de lui-m6me par I’glasticitg de ses parois. Les 
germesqu’il renferme (de trois & vingt-quatre), semblent 
ne pouvoir se ddvelopper que dans la lerre humide ou il 
a dt£ d6pos6; une immersion complete et prolong6e le 
ferait p6rir. 

D’apr&s M. Moquin-Taudon, auquel nous devons une 
remarquable monographic des hirudinees, ces animaux 
comprendraient sept genres diffdrents, le genre sangsue 
se distinguant des six autres par les caract^res offerts 
dans le tableau suivant: 


Midwifes 


nulles 

deux 



.Neplidl s. 

.Branchiolidelle. 

.Trochite. 

.... Aulastomc 
pen iwmbreux Hoemopis. 
Iris-non breux Sangsue. 
.Limnalis. 


Parmi les nombreuses espdces du genre hirudo, nous 
mentionnerons principalement les sangsues mtdicinales: 
1* grise ; 2° verte; 3° noire; 4“ jaune; 5° pile; 6“ fauve ; 
7“ obscure; 8° truitee ou sangsue dragon; la sangsue 
de Verbano; 10“ la sangsue du Sdndgal. 

Le commerce des sangsues ne peut 6tre exposd ici. Mais 
nous devons rappeler les rdsultats heureux obtenus pour 
la multiplication et la conservation des sangsues dans les 
marais de Clairefontaine par M. Borne, qui a su appr^cier 
les conditions les plus favorables avec une remarqunble 
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et patiente sagacitd. Cet observateur nous a £clair6 par 
ses judicieuses observations sur lous les points qui nous 
inl^ressaient relativement : k la place choisie par les 
sangsues pour y d^poser leurs cocons; k la disposition 
ingdnieuse des lits sur lesquels il transporte les cocons 
pour attendre et en faciliter la maturity ; & la pr6f6rence 
qu’on doit accorder aux eaux stagnantes vivifies par des 
veg6taux aquatiques sur les eaux courantes pour le d6- 
veloppement de ces animaux; 4 la necessity de s<5parer 
les sangsues d’ftges diflterents afin de leur fournir une 
nourriture dont il a su faire varier la quantity et la qua¬ 
lity pour le plus grand profit de celles ci, etc. 

Mentionnous aussi les moyens employes pour la con¬ 
servation d’un petit nombre de sangsues comme cela a 
lieu dans toutes les officines, soiti l’aide d’un vase ou 
1’on a dlabli un courant d’eau lent et constant (Soubeiran), 
soit encore en renouvelant toutes les vingt-quatre lieures 
l’eau des vases de gr6s, de verrc ou mieux de faience 
(Fermont) ou elles sont contenues. La conservation des 
sangsues en grand soit pendant leur transport, soit dans 
lesmarais, soit chez les negotiants, a 6t<5 et est encore 
aujourd’hui Fobjet d’expdrimentations nombreuses de la 
part de beaucoup d’observateurs parmi lesquels nous 
devons citer MM. Chatelain, Derheims, Desaux, Cheval- 
Her, Bouchardat, Soubeiran et Fermont surtout qui, 
dans la complete monographic qu’il vient de publier, a 
consacrd un chapitre du plus haut intti’ti sur ce sujet 
important. 

I.a manure d’appliquer les sangsues, cVst-^dire de 
les faire adherer sur les parties malades pour qu’elLs 
puissent y exercer la succion est assez connue pour nous 
permettre d’en parler brievement. La propret6 extreme 
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de la partie sur laquelle on va placer les sangsues est le 
point important; on lave cette partie ft l’eau ti6de et 
quelquefois au savon t n ayant soin de la raser quand elle 
est recouverte de poils. Les sangsues y sont mainienues 
soit ft l’aide d’un linge sec, soit ft l’aide d’un verre pour les 
diriger adroitement sur 1’endroit oft on veut les faire 
prendre. On dirigeaussi leur morsuredans certaines ca¬ 
vils du corps ft l’aide de tubes (Strangles ft une extr6mit6 
et munis d’un piston servant ft pousser les sangsues. Une 
fois la piqdre faite par celles-ci, elles se gorgent de sang 
et ne tombent que lorsqu’elles sont repues Gelles qui 
tardent trop ft se detacher, sont sollicit^es ft quitter la 
place ou elles sucent par 1’effet d’une pinc^e de tabac, de 
sel marin , etc. Pour les faire tomber, il est mauvais de 
les tirailler fortement. On connalt les moyens destines ft 
entrelenir l’6coulement du sang des piqdres des sangsues, 
quand il est urgent de le continuer; nous devons dire 
qu’on a imaging de le faire durer longtemps sans deta¬ 
cher 1’animal. en lui faisant une incision sur le dos, in¬ 
cision pdndtrant jusqu’ft 1’estomac, de telle sorte que la 
sangsue laisse (^chopper ainsi le sang qu’elle ingere, sans 
pouvoir jamais se remplir. On a mtoie parl6 d’en couper 
l’extidmitei anale, mais ce moyen barbare doit 6tre rejeti' 
non-seulemcnt comme inutile, mais comme nuisible; 
car il entraine la mort de I’animal , et nous savons que 
depuis longtemps d6jft on prend le soin de recueillir les 
sangsues qui ont servi, afin de les d^gorger pour les ren- 
dre aptes ft un nouvel emploi, apr6s un certain temps de 
service. A cet elfet, on pourrait les abandonner ft elles- 
m^mes dans des bassins apres leur gorgement, mais il 
faudrait attendre bien longtemps que leur digestion fiit 
aecomplie avant de les faire reservir. Aussi pr^ffere- 
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t-on les dEgorger artificiellement, soit par une incision 
faite sur le dos, aprEs le soixante-deuxiEme anneau , at- 
teiguant une des deux grandes poches digestives, soit en 
les relournantcomme un gant, procEde par trop original 
propose par M. Tournal, soit en les pla^ant sur de la 
cendre chaude; soit enfin, comme l’ont propose MM. Sou- 
beiran et Bouchardat, en les plagant dans de l’eauforte- 
ment salEe, pendant quelques instants, et les pressanl 
lEgerement entre les doigts , en dirigeant la pression de 
l’anus & la bouche. 

Ce procEdE, employE dans les hEpitauxde Paris , per- 
met de rEappliquer les sangsues apres un temps IrEs-court 
et d’en Economiser ainsi un nombre considerable, d’au- 
tant plus que ce genre d’opEration peut Eire rEpEtE une 
deuxiEme fois et plus. aprEs quoi on laisse reposer la sang- 
sue dans des petits bassins, oi!i on la repEchera plus tard, 
alors qu’elle reprendra, par le moindre contact, la forme 
en olive qui caractErise la bonne sangsue; car on a tou- 
jours remarquE que celles qui ne prennent pas cette forme 
et qui offrent de distance en distance, sur le corps, des 
Etranglements produits par des vestiges d’Epiderme, sont 
moins aptes et souvent mEme inhabiles a mordre. L’in- 
tEi'Et que nous offre la sangsue au point de vue de la 
thErapeutique, en fait bien certainement I’animal leplus 
important de toute la sErie zoologique appliquEe ii la 
pharmacie. Ce que nous en avons dit laissera bien 
certainement beaucoup ii dEsirer, mais nous Elions 
limitE dans notre article et par le temps et par PEtendue 
mEme du sujet. 
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Mollusqucs. 

Les mollusques ou malacozoaires, si interessants, au 
point de vue de leur origine, de leur organisation et 
de leurs usages, forment un embranchement nombreux 
du r£gne animal divise aujourd’hui en cinq ordres : les 
c6phalopodes, les pt^ropodes, les gasteropodes, lesac6- 
phales et les brachyopodes. C’est aux c^phalopodes qu’ap 
partient la s6che (sepia officinalis), qui, dit-on, forme un 
aliment exquis, et dontla coquille interne, aplatie, ova- 
laire, vantee autrefois comme aperitive , emmdnagogue, 
aphrodisiaque m6me, n’est plus gu6re usitde aujourd’hui 
que comme dentifrice. La s6cretion particuli£re d’un noir 
fonc£ que la s6che rejette au sein de l’eau pour en trou- 
bier la transparence lorsqu’elle est poursuivie, sert ii pre¬ 
parer la mati6re colorante employee sous le nom de se¬ 
pia par lesdessinateurs. 

Aux gasteropodesappartiennent les diffrentes especes 
du genre escargot L’escargotou lima^on desvignes (helix 
pomalia), 1’escargot desjardins ( helix ft or leu sis), celui des 
haies [helix aspera), celui des forets (helix nerr.oralis ), mais 
plus exclusivement le premier, sont employes comme ali¬ 
ments. L’escargot des vignes est m6me le seul dont on 
fasse usage en pharmacie ob il sert ii la preparation du 
bouillon, du sirop, du saccharoie et de la pommade de 
limaQon. Traite par l’ether, il abandonne une huile odo- 
rahte sulfuree que 1’on a nommee heiicine et h laquelle 
onattribue ses proprietes. 
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Ray onncs. 

L’embranchement desanimaux rayonndsou zoophites, 
fourniti la pharmacie qaelques produits de peu d’impor¬ 
tance, A 1’exception de l’dponge, dont l’emploi mdea- 
nique est souvenl d’une grande utilitd.— Les zoophytes, 
si curieux au point de vue zoologique, et si utiles comme 
[iointde ddpart pour I’dtude de I’organisation animale, 
nous donnent seulement le corail etl’dponge. 

Le corail (isis nobilis), considdrd anciennement comme 
une plante, est un polypier solide dont l’axe pierreux est 
toujours, dans le commerce, ddbarrasse de son dcorce 
vivante. Sa duretdet le beau poli qu’il peut recevoir, le 
rendent assez prdcieux pour la bijouterie. Son emploi en 
pharmacie est limitd aux poudres dentifrices. Le corail 
blanc et le corail noir sont k peu prds dliminds de la ma¬ 
ture mddicale. 

L’dponge (spongia officinalis ), placde au dernier dchelon 
du regne animal et dont 1’organisation et les fonctions 
sont encore peu connues, est. k cause de sa flexibility et 
du grand ddveloppement qu’elle prend par l’eau, em¬ 
ployee pourdilater certaines parties du corps ou certains 
organes. Pour rendre les dponges propres k cet usage, 
on en condense le volume le plus possible en lescompri- 
mant fortement & I’aide d’une ficelle ou en lesenduisant 
de cire fondue et en les soumettant & une forte pression. 
On torrdfie aussi les dponges de manidre & les rendre fria- 
bles; mais on se garde bien de les calciner comme on le 
faisait autrefois, pour dviter de dissiper la plus grande par- 
tie de 1’iode qu’elles contiennent et qui est le principal 
agent des tableites d’dponges brdldes. 
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lei se termine l’histoire des difife rentes applications que 
nous avions & faire de la zoologie k la pharmacie. Nous 
avons particulferement, dans cette etude, cherclfe A faire 
ressortir l’importance relative des diflferentsproduits zoo- 
logiques.en insislant surtout sur leursmodesd’extraction, 
leurs principales propriety caracferistiques , les altera¬ 
tions qu’ils subissent sous l’influence desdififerents agents, 
et notamment de l’air, de I’eau et de la chaleur. Nous 
avons indique aussi les divers proe6d&s appliques it la con¬ 
servation de chaeun d’entre eux. Mais l’ordre que nous 
avons cru devoir suivre dans cette description pour les 
raisons que nous avons donn^es plus haut, no nous a 
pas permis d’indiquer suffisamment. au point de vue ge¬ 
neral, les influences qui, comrae cellesde l’Age, du sexe, 
du mode d’alimentaiion de l’animal ainsi que celles des 
dimats, des saisons , des localites exercent une action 
marquee sur le developpement, lfetat de sante, la mani&re 
d’etre des animaux et la nature de leurs produits. 

L’Age am6ne chez les animaux des modifications pro- 
fondes de leur etal physique et de la nature de leurs pro¬ 
duits ; jeunes, leur chair est plus tendre, plus blanche, plus 
geiatineuse, moinsnourrissante, etquelquefois 16geremen t 
laxat ve, leurs os plus exclusivement cartilagineux. Arri¬ 
ves au summum de leur developpement, c’est-A-dire a 
l’Age adulte, leur chair est plus ferine, plus abondamment 
pourvue de inatferes grasses. Alors survient chez les ani¬ 
maux cetetat de plethore et de turgescence qui les porte 
A l’aecouplement, et autene toujours de notables chan- 
gemenls dans leur maniere d’etre, (i’est A ce moment 
que les dagues se developpent chez le cerf, quo le plfeno- 
m6ne de la phosphorescence se manifesto chez les 
lampyres et les fulgores, ainsi que chez les lombrics 
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fYloquin-Tandon). C’est chez les mammifCres, :V la fin de 
la gestation qui succCde au rapprochement des sexes que 
commence ft avoir lieu la secretion du lait; que non-seu- 
lement 1’ftge, mais les influences de toutes sortes, modifient 
incessamment. C’est gCnCralement ft cette pCriode de leur 
existence, que les animaux conviennent le mieux aux 
usages auxquels on les destine. Plus lard, ils lendent ft 
I’amaigrissement, leur chair , est moins grasse , plus 
dureet moins digestible; leurs os, beaucoup plus riches 
(>n matieres minCrales. 

Le sexe imprime aussi dans la plupart des cas, un ca- 
ractCre propre ft l’Cconomie de l’animal; et cette influence, 
qui paraitnulle ou peu marquee chez les animaux infC 
rieurs, commence ft se faire sentir chez les insecles, les 
abeilles, par exemple. ou les individus appelCs ouvriCres 
et neutres offrent des organes de secretion dont les mftles 
etles femellessonlddpourvus. Mais c’est chez lesoiseaux, 
et plus particulidrement encore chez les mammifCres, que 
les differences deviennent tout ft fait manifestes. Le mftle 
est en gCnCral plus gros, plus vigoureux. mieux musclC que 
la femelle, etsa chair est plus ferme, plus colorde, moins 
chargCe de matiere grasse. 

Le mode d’alimentation est de toutes les causes modi¬ 
fier lives que nous avons mentionndes, celle qui exerce 
sur I’Ctat physique et moral de l’animal, ainsi que sur la 
nature de ses produits, l’influence la plus profonde et la 
|ilus manifeste. INourris dans nos regions tempCrCes, 
presque constamment en plein champ, au milieu d’abon- 
dants pftturages, les animaux prennent un ddveloppement 
et un Ctat de santC qu’on ne peut espCrer trouver chez eux 
lorsqu’ils sont pendant toute 1’annCe, comme dans cer¬ 
tains pays, renfermCs ft l’Ctable etalimentCs de fourrages 



- 7‘2 — 

secs. Dans le premier cas, chez le boeuf. lavache, par 
exemple, la chair est plus ferme, le suif plus solide, le lait 
plus charge et plus agreable, le beurre plus colors, etc. 

L’alimentation ii I’etable rend souvent les animaux 
tristes et les disposent a contracter cerlaines maladies, et 
notammenl chez les ruminants, par exemple, cette af¬ 
fection commune, designee sous lenorn de pommelde et 
qui n’est autre chose que la phlhisie tuberculeuse. Us 
tombent alors dans le marasme et des modifications di- 
verses s’accomplissenl dans leur economie : la graisse 
abandonne chez eux le tissu cellulaire sous-cutand et 
s’accumule plus sp^cialement dans les regions thora- 
ciques et abdominales Le lait serait aussi modifid dans sa 
composition et pourrait contenir. suivant Labillardi6re r 
jusqu’i sept fois plus de phosphate calcaire quA 1’etal 
normal. 

A I’etat sauvage, les animaux font une chair plus 
eolorde, moins chargee de matieres grasse. Dans nos 
basses-cours, au contraire, gorges d’alimerits, ils four- 
nissenl une chair plus blanche et leur graisse est en m6me 
temps plus fluide et plus abondante. Dans la preoccupa¬ 
tion oil sont aujourd’hui nos dleveurs de produire des 
sujets bien gras plutdt que bien carn4s, on soumet sou¬ 
vent les animaux qu’on veut cngraisser au regime exclusif 
des substances oieagincuses. (Test ainsique, non content 
d’avoir, pourarriver a ce but, nourri les pores avec des 
tourteaux de noix, jusqu’au point de produire chez eux 
cette diathbse particuliere connue sous le nom de la- 
drerie, on a propose tout recemment, pour arriver 4 un 
r-esultat plus direct et plus shr, de leur donner chaque 
jour une certaine quantite d’huile de foie de morue. 
Mais heureusement les partisans de ce dernier moyen 
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ont dtd arrdtds eux-mdmes dans l’usage abusif qu’ils 
en auraient pu faire, par l’odeur ddsagreable de poisson 
que conlracte la chair de l’animal, lorsque, dans un temps 
donnd, on outrepasse tant soit pea la proportion de 
l’engrais. 

Ce fait de la transmission de la saveur et de l’odeur 
d’un aliment dans les diverses parties dconomiques de 
1’animal est, du reste, fort loin d’etre unique dans la 
science. Chez les vaches parfaitement saines et nourries 
au vert, certains vdgdtaux communiquent au lait des 
propridtds particulidres : les plantes alliacdes, les cruci¬ 
fies, les fleurs de chAtaigner, lour odeur ddsagrdable; 
les feuilles d’artichaut, l’absinthe, les marrons d’Inde, 
leur amertume; les euphorbes, leur Acretd. Les cosses 
de pois fournissent un lait sucrd (Idt et Chevallier); la 
garance le colore en rouge et le safran en jaurie ( Deyeux 
et Parmentier); les plantes indigofdres en bleu (Bremer). 
Des observations analogues ont dtd faites a l’dgard du 
miel et de la cire. En Bretagne, ou les abeilles butinent 
particulidrement sur le bid noir ou sarrasin, le miel est 
brunAtre et la cire plus colorde, est plus difficile A puri¬ 
fier. On sait qu’A Narbonne, au contraire, le miel rdcoltd 
sur les labides est parfaitement blanc etd’une odeur aro- 
matique agrdable. 

Chez les anciens, au rapport de Pline. on signalait en 
Perse I’existenee de miels plus ou moins vdndneux. Sur 
les bords du Pont-Euxin, on en connaissait un qui ren- 
dait furieux et qu’on ddsignait, pour cette raison, sous le 
110 m de moenomenon ou miel de ddmence. De nos jours, 
cnfin, M. J. Saint-Hilaire a vu au Brdsil certaines apocy- 
ndes transmettre au miel leurs propridtds toxiques. Mais 
eomme il estdans la nature des choses mauvaises d’avoir 
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toujours uii bon c6te, ces considerations memes out con¬ 
duit quelques praticiens, notamment M. Aumont, A dun- 
nerau laitdes proprietds therapeutiques, en faiisa PI pren¬ 
dre aux animaux certains medicaments comme I’iode, ie 
mercure, etc. 

Les climats, les saisons, les localites, exercent aussi, 
sur l’dconomie des animaux, une influence marquee 
et qui doit 6tre prise en consideration. Dans les climats 
polaires, les animaux sont generalement petits, ra- 
bougris, et leur robe est toujours abondamment four- 
nie et de couleur claire pour mieux leur permettre de re- 
sister k I’action du 1’roid. A mesure que le climat varie. 
les formes animates se modifient pour s’approprier aux 
milieux ; rnais, chose digue de remarque, les influences 
climateriques qui agissent sur les animaux produisent 
en m6me temps des modifications paralieies et presque 
identiques dans le regne vegetal. 

G'est sous les tropiquesqu’on trouve ces grands pachy 
dermes, carnassiers ou reptiles : 1’eiephant, le rhinocdros, 
le lion, le tigre, le crocodile. C’est aussi dans ces regions 
que se d6veloppent les palmiers, les graminees gigan- 
tesques et ces plantes k fleurs monstrueuses, les rafiesia, 
victoria, etc. 

Mais les influences thermometriques qui dans des cli¬ 
mats extremes se manifestent si puissaminent et d’une 
fa^on si differentc sur l organisation des animaux et des 
v6getaux , reagissent aussi sur leur mani6re d'etre , dans 
un meme c imat, par I’alternative des saisons. Enhiver, 
dans les pays froids, certains mam mi feres changent, 
comme ou sait, de fourrures: le li6vre, I’liermine, etc., 
quiltent leur robe rousse pour rev6tir un pelage blanc. 
Dans nos regions, les loirs, les marmottes, etc , s’engour- 



dissent el demeurent endormis jusqu’au printernps ; les 
6crevisses, lessangsues, se tiennent cachdes, ainsique les 
grenouilles; les limagons s’enfoncent dans la terre ou dans 
lestrousdes murs. Au printernps, au contraire , et surtout 
en 6t6, nous voyons ces animaux sortir de leurs retraites, 
en m6me temps que certains autres prennent naissance 
a ce moment. En juin apparaissent les cantharides; de 
juilleti septembre, les cloportes; en octobre, les lima- 
9011s. Enfinc’est an printernps que les cerfs perdent leurs 
bois et que les dcrevisses fournissent les concretions cal- 
caires destindes aux renouvellement de leur test, les 
pierres d’bcrevisses. 

Ainsi done, l’&ge, le sexe, le mode d’alimenlation, le 
climat, la saison, comme aussi la nature des milieux, le 
d^veloppement de la vegetation, telles sont les principals 
influences qui, isoldment ou en commun concourent a 
imprimer & 1’dconomie animate des modifications plus 
ou moins profondes et dont il faudra lenir compte, dans 
le choix qu’on pourra 6lre appel6 ii faire des animaux 
et de leurs produits. 
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